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Conexidn gas

(Fig. 5) Conectar el
aparato a labombona o a
la instalacién segtin las
prescripciones de las
normas vigentes
comprobando antes que
el aparato esté preparado
para el tiFo de gas
disponible. En caso
contrario véase: “Adap-
tacion a un distinto tipo de
gas”. Ademds comprobar
q]ue la presion de
alimentacién esté dentro
de los valores citados en la
tabla “Caracteristicas
utilizadores”.

Conexi6én metalica rigida/
semirigida

Efectuar la conexién con
racores vy tubos metélicos
(también flexibles), de ma-
nera que no se provoquen
solicitaciones a los érganos
interiores del aparato.

N.B. - Una vez efectuada la
instalacion controlen, con
una solucién jabonosa, la
perfecta estanqueidad de
todo el sistema de
conexion.

Conexion eléctrica

(Fig. 6) Antes de efectuar la

conexién eléctrica compro-

bar que:

o las caracteristicas de la
instalacion satisfagan
cunato indicado en la
placa matrfcula colocada
sobre el fondo de la su-
perficie de coccion;

NL

Gasaansluiting
(Afb. 5) Sluit de apparatuur
aan op de gasfles of de
fasleiding volgens de van
racht zipnde voorschriften,
zich er vantevoren van over-
tuigend dat de apparatuur ge-
schikt is voor het beschikbare
type gas. Is dit niet het geval
zie dan: " Aanpassing aan een
ander type gas”. Ga
bovendien na of de toevoer-
druk valt binnen de waarden,
vermeld in de tabel: “Verbrui-
kers karakteristieken”.

Stijvelhalfstijve
metalen aansluiting
Voor de aansluiting uit met
metalen verbindingsstukken
en leidingen (eventueel fle-
xibel), zodanig dat er geen
Z‘vanning komt te staan op
e inferne delen van de
apparatuur.
N.B.: - Na beeindigen van
de installatie de
gasdichtheid van alle
verbindingen controleren
met een zeepoplossing.

Elektrische aansluiting
(Afb. 6) Alvorens de elek-
trische aansluiting te
verrichien verzekert men zich
ervan dat:

* de karakteristieken van het
stroomwoorzienende appa-
raat voldoen aan hetgeen is
vermeld op de registrati-
eplaat onderop de kookplaat;

P

Ligacao do gas
(Fig. 5) Ligue o aparelho
ao baldo cﬁ)u gds ou a
instalacdo segundo as
disposi¢tes das normas
em vigor, assegurando de
antemdo que o aparelho
esteja conforme ao tipo de
gés que utilizar. Em caso
contrdrio, veja a
“Adaptacdo a diversos
tipos de gds”. Verifique
ggualmente que a pressdo
e alimentacdo seja
conforme aos valores
descritos sobre a tabela
“Caracteristicas das partes
autilizar”.

Liga¢ao metalica
rigida/semi-rigida
Etectuar a ligacdo com a
jungdo e os tubos metdlicos
(mesmo se sdo flexiveis),
de modo a ndo provocar
uma pressdo sobre 0s oOr-
gdos mternos do aparelho.
N.B. - Quando a instalagdo
tiver sido efectuada con-
trole a perfeita vedacdo de
todo o sistema de ligagdo,
usando uma solugdo de
sabdo.

Conexao eléctrica
(Fig. 6) Antes de efectuar a
conexdo eléctrica, serd prec-
iso assegurar que:

* as caracterfsticas da insta-
lagdo sigam o que estd in-
dicado sobre a chapa da
matriz aplicada no fundo
da chapa de cozimento.

RU [AI

MopkniovyeHue K
rasoBou MarucTpanm
(Puc. 5) MNMoakniovaitTe
BapOYHYIO NaHesb K ra3oBoi
MarucTpanu unu 6annoHy B
COOTBETCTBUM C TPeHOBAHUAMM
[eACTBYIOLWMX HOPM,
ybeAUBLUNCH NpeaBapHTeNbHO,
YTQ BAPOYHAA NaHerb
HacTpoeHa Ha faHHbIi TUN rasa.
B npoTuBHOM Criyyae cM..
MYHKT “HacTpoiKa Ha Apyroi
TWN rasa’lakxe ybeautecs,
YTO AaBneHue Nofadu rasa
COOTBETCTBYET 3HAYEHUAM,
MPUBEAEHHBIM B TabIMLE:
“TeXHU4ecKue
XapakTepucTUKK

MoAKNIYEHHe ¢ NOMOLLBID
KECTKOW/MONYXeCTKON TPYOKK
BhinonHuTe nogknioYeHue ¢
MOMOLLbIO DUTUHIOB W
MEeTaNNMYECKUX TPYOOK (TaKkxe
METaNNNYECKMX LLNAHTOB) TaK,
4TObbI HE CO3/aBaTb Harpy3ok
Ha BHYTPEHHME SNEMEHTb
BaPOYHON NaHenu.
[MpumeyaHme: - o 3aBeplleHUD
MOAKMTIOYEHUM NPOBEPETE
repPMETUYHOCTb BCEl

COAMHUT ENBHOI CUCTEMBI C
MOMOLLbIO MbITBHOMO pacTBopa.

Mopknio4vyeHue K

SHeKTpW-IeCKOﬁ CeTHn
(Pwc. 6} MNepen BbINOMHEHHEM
MOAKMIOYEHINA YHOCTOBEPbTECH,
4yTO!

* NapameTpbl CETH
COOTBETCTBYIOT YKa3aHHbIM
Ha NacrnopTHON Tabnuuke,
YCTaHOBNEHHOW C3aau
BapOYHOI NaHenu

FERMACAVO
CABLE-CILAMP

L
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Fig.6 - Abb. 6 - Afb. 6 - Puc. 6
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Caro Cliente,

sentitamente La ringra-
ziamo e ci congratuliamo
per la scelta da Lei fatta.
Questo nuovo prodotto,
accuratamente progettato
e costruito con materiali di
primissima qualita, & stato
accuratamente collaudate
er poter seddisfare tutte
e Sue esigenze di una
perfetta cottura.
La preghiamo pertanto di
leggere e rispettare le facili
istruzioni che Le permet-
teranno di raggiungere
eccellenti risultati sin dalla
prima utilizzazione.
Con questo moderno ap-
parecchio Le formuliamo i
nostri pitt vivi auguri.

IL COSTRUTTORE

Indice

Istruzioni
per 'utente

Installazione
Uso
Manulenzione

Istruzioni per
I'installatore

Installazione
Collegamento gas
Collegamento
elettrico
Caratteristiche
utilizzatori

QUESTO PRODOTTO E
STATO CONCEPITO PER UN
IMPIEGO DI TIPO DOME-
STICO. IL COSTRUTTORE
DECLINA OGNI RESPON-
SABILITA NEL CASO DI
EVENTUALI DANNI A COSE
O PERSONE DERIVANTI DA
UNA NON CORRETTA
INSTALLAZIONE O DA USO
IMPROPRIO, ERRONEC OD
ASSURDO.

GB

Dear customer,

We thank you and con-
gratulate you on your
choice.

This new carefully de-
signed product, manu-
factured with the highest
quality materials, has been
carefully tested to satisfy
all your cooking demands.
We would therefore request

you to read and follow these

easy instrictions which
will allow you to obtain ex-
cellent results right from
the start.

May we wish you all the
very best with your modern
appliance!

THE MANUFACTURER

Index

Instructions
for use

Installation
Llse
Maintenance

Instructions
for the installater

Installation
Gas connection
Electrical connection

User characteristics

THIS APPLIANCE IS
CONCEIVED FOR DOMESTIC
USE ONLY. THE
MANUTACTURER SHALL
NOT IN ANY WAY BE HELD
RESPONSIBLE FOR
WHATEVER INJURIES OR
DAMAGES ARE CAUSED BY
INCORRECT INSTALLATION
OR BY UNSUITAEBLE,
WRONG OR ABSURD USE.
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Chere cliente, Cher client,

merci et sinceres félici-
tations pour le choix que
vous avez fait.

Ce nouveau produit,
développé avec soin et
fabriqué avec des matieres
de toute premiere qualité,
a été soigneusement rodé
pour satisfaire toutes Vos
exigences d"une cuisson
parfaite.

Veuillez lire attentivement
les instructions simples
portées sur cette notice qui
vous permettront d’obte-
nir d’excellents résultats
deés la premiére utilisation.
Nous vous souhaitons une
entiére et pleine satistac-
tion quant a 'utilisation
de cet appareil moderne.

LE CONSTRUCTEUR

Index

Notice
d’emploi

Installation
Mode d’emploi
Entretien

Modalités
d’installation

Installation
Connexion gaz
Branchement
électrique
Caractéristiques
utilisateurs

CE PRODUIT EST CONCU
EXCLUSIVEMENT POUR
USAGE DOMESTIQUE. LE
CONSTRUCTEUR DECLINE
TOUTE RESPONSABILITE
POUR DOMMAGES ET
BLESSURES CAUSEES PAR
UNE INSTALLATION
INCORRECTE OU PAR UN
USAGE IMPROPRE,
ERRONE OU ABSURDE.
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Sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen und be-
gliickwiinschen uns fiir Ihre
Wahl.

Dieses neue Produkt, sorg-
filtig entworfen und mit
erstklassigen Materialien
hergestellt, wurde genau
gepriift um alle Thre Forder-
ungen an ein perfektes Ko-
chen zu erfiillen.

Wir bitten Sie deshalb die
einfachen Anweisungen zu
lesen und einzuhalten, damit
von der ersten Anwendung
an ausgezeichnete Ergeb-
nisse erreicht werden
kinnen.

Mit diesem modernen
Apparat wiinschen wir
Ihnen das Beste.

DER HERSTELLER.

Inhaltsverzeichnis

Anweisungen
fiir den Benutzer

Installation
Gebrauch
Wartung

Anweisungen
fiir den Installateur

Installation
Gasanschlufi
Clektroanschlufi

Technische Daten

DIESES PRODUKT IST ALS
HAUSHAITSGERAT GE-
DACHT. FUR SCHADEN AN
SACHEN ODER PERSONEN,
DIE AUF FALSCHE
INSTALLATION BZW.
UNGEEIGNETEN GEBRAUCH
ODER MISSBRAUCH
ZURUCKZUTTUHREN SIND,
UIBERNIMMT DER
HERSTELLER KEINERLET
VERANTWORTUNG.
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Estimado Cliente,

le agradecemos mucho y
le felicitamos por su
eleccion.

Este nuevo producto,
cuidadosamente
estudiado y construido
con materiales de primera
calidad, ha sido probado
esmeradamente para
poder satisfacer todas sus
exigencias de una perfecta
coccién.

Por lo tanto le rogamos lea
y respete las faciles in-
strucciones que le permi-
tirdn llegar a resultados
excelentes desde la
primera utilizacién.

Con este moderno aparato
le expresamos nuestras
mejores felicitaciones.

EL CONSTRUCTOR

Indice

Instrucciones
para el usuario

Instalacién
Utilizacidén
Mantenimiento

Instrucciones
para el instalador

Instalacién
Conexién gas
Conexidn eléctrica

Caracteristicas
utilizadores

ESTE PRODUCTO FUE
CONCEBIDO PARA UN USO
DE TIPO DOMESTICO. EL
CONSTRUCTOR DECLINA
CUALQUIER RES-
PONSABILIDAD EN EL CA=-
S0 DE DANOS
EVENTUALES A COSAS O
PERSONAS QUE DERIVEN
DE UNA INSTALACION
INCORRECTA O DE UN
UsO IMPROPIO, ERRADO O
ABSURDO.

NL

Geachte klant,

wif danken u en feliciteren
ons met de door u gedane
keuze.

Dit niewwe produkt, zorg-
vuldig ontworpen en
geconstrueerd wit materialen
van de allerbeste kwaliteit, is
gedegen witgetest om al uw
eisen voor een perfect
kookresultaat te kunnen
bevredigen.

Wij verzoeken u daarom de
eenvoudige instructies te
lezen en fe respecteren,
dewelke het u toe zullen
staan om al vanaf het eerste
gebruik uitstekende
resultaten te bereiken.

Met dit moderne apparaat
doen wif u onze welgemeende
gelukwensen toekomen.

DE FABRIKANT

Index

Instructies
voor de gebruiker

Installatie
Gebruik
Onderhoud

Instructies
voor de installateur

Installatie
Gasaansluiting
Elektrische
aansluiting
Karakteristieken
verbruikers

DIT PRODUKT IS ALS
HUISHOUDELIIK APPARAAT
GEDACHT. VOOR
BESCHADIGINGEN AAN
SPULLEN OF PERSONEN
DIE AAN VERKEERDE
INSTALLATIE, MISBRUIK OF
VERKEERDE GEBRUIK ZIJN
TE WIJTEN, NEEMT DE
FABRIKANT GEEN
VERANTWOORDELIJKHEID
OP 7ZICH.

P

Ex.mo. 5r. Cliente,

Agradecemos, muito
sinceramente a sua
escolha, e aproveitamos
da ocasido para o felicitar.
Este novo produto, que foi
projectado com grande
atencdo e construido com
os melhores materiais, foi
veriticado e aprovado, de
maneira a dar-lhe imensa
satistacdo para um co-
zinhado perfeito.

Por conseguinte, pedimos
que leia e siga as fdceis
instrugdes que lhe per-
mitirdo de alcangar ex-
celentes resultadoes desde
0 inicio da sua utilizagdo.
Juntamente com este mo-
derno aparelho, apro-
veitamos para lhe enviar
0s nossos melhores cum-
primentos.

O FABRICANTE

indice

Instrucoes
para o utilizador

Instalagéo
Utilizagdo
Manutencao

Instrucoes
para o instalador

Instalagdo
Conexéao do gds
Conexao eléctrica

Caracteristicas da~
pecas a utilizar

ESTE PRODUTO FOI CON-
CEBIDO PARA UMA UTILI-
ZACAQ DE TIPO DOMES-
TICA. O FABRICANTE DE-
CLINA TODAS AS RESPON-
SABILIDADES NO CASO DE
EVENTUAIS DANOS A
COISAS OU PESSOAS
DERIVADOS DE UMA
INSTALACAO INCORRECTA
OU DE USO IMPROPRIO,
ERRONEO OU ABSURDO.

RU

Yeaxaemblr
nokKynarensb,

Mbl MCKPeHHe Bnarofapum Bac
W No3ApaBAAemM co cAenaHHbIMI
Bamu BbIGOPOM. 370 HOBOE,
TWWaTenbHo paspaboTaHHoe u
W3rOTOBMEHHOE W3
BbICOKOKAYECTBEHHBIX
Matepuanos usgenue, NpoLuo
BCEOBBEMMIOLLYIO NPOBEPKY U B
COCTOAHWUM YOOBNETBOPUTB BCE
Balum TpeboBaHuA U
00eCneqnTh OTOBKY C
OTAMYHBIMU pe3yrbTatamm.
Mpocum Bac 03HAKOMUTECA ¢
npeanaraembIMi NPOCTHIMAN
yKasaHuAMK, cobniogerie
KOTOpbLIX NO3BONUT Bam
A0BUTECA OTAUYHBIX
pesynbTaToB C CaMoro Nepeoro
paza. Xenaem Bam BCAYECKMX
YCNEXoB B paboTe ¢ HTOM
COBPEMEHHOR BApOYHOI
NaHenbo.

N3rOTOBUTEJIb

OrnaBneHve

YKaszaHuA
anAa nonbaoBaTena

YcTaHoBKa
3KennyaTauua
Texobcny»KnBaHue

YKa3aHuA
OnA MOHTaXHWKa

YcTaHoBKa
[MogkniodeHune

K ra30BOW MarucTpanu
[NoacoeanHeHne K
3NEeKTPUYECKON CeTn
TexHu4ecKue
XapakKTepucTUKn

OAHHOE U3AEJUE
PA3PABOTAHO /1A
NPUMEHEHWA B BbITY.
W3rOTOBUTEJIb HE HECET
OTBETCTBEHHOCTU B
CNYYAE TPABM WK
MATEPWAJTIbHOIO YLLEPBA,
BbI3BAHHbIX HEBEPHbIM
MOHTAXOM, U1K
HENOAOBAIOLEMW,
OWWBOHHOU UK .
3ABEJOMO ABCYPHOW
SKCMTYATALIUEMN.
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Istruzioni
per "utente

Installazione
Tutte le operazioni rela-
tive all'installazione (al-
lacciamento elettrico, al-
lacciamento gas, adat-
tamento al tipo di gas,
conseguenti regolazioni,
ecc.) devono essere ese-
uite da personale quali-
icato secondo le norme
vigenti. Per le istruzioni
specifiche vedi la parte
riservata all'installatore.

Uso

Bruciatori gas (Figg. 1-3).
L'accensione del bruciatore
avviene avvicinando una
fiammella ai fori della parte
superiore dello stesso
premendo e ruoctando in
senso antiorario la ma-
nopola corrispondente sino
a farne coincidere 'indice
con la posizione di mas-
simo. Ad accensione av-
venuta regolare la flamma
secondo la necessita. La
posizione di minimo si
trova al termine delle rota-
zione antioraria. Nei
modelli con accensione
automatica agire sulla ma-
nopola come sopra
descritto, premendo con-
temporaneamente 'ap-
posito pulsante. Nei modelli
con accensione automatica/
simultanea (a uha mano) &
sufficiente agire come sopra
descritto sulla sola
manopola corrispondente.
La scarica elettrica fra
candelina e bruciatore da
luogo all'accensione del
bruciatore interessato. Ad
accensione avvenuta rila-
sciare immediatamente il
pulsante regolando la fiam-
ma secondo necessita.
L’accensione del bruciatore
nei modelli con sicurezza
termoelettrica avviene come
nei diversi casi sopra de-

GB
Instructions

for use

Installation

All the operations con-
cerned with the in-
stallation {electrical con-
nection) must be carried
out by qualified techni-
cians, in terms with the
standards in force.

For specific instructions,
kindlz read the part re-
served for the installa-
tion technician.

Use

Gas burners (Fig. 1-3).
The ignition of the gas
burner is carried out by
putting a small flame to the
upper part holes of the
burner, pressing and
rotating the corresponding
knob in an anti-clockwise
manner, unti the maxi-
muim position has coincided
with the marker. When the
gas burner has been turned
on, adjust the flame
according to need. The
mininmum position is found
at the end of the anti-
clockwise rotation
direction.

In models with automatic
ignition, operate the knob
as described above, pressing
simultaneously, the cor-
responding push-button.
For models with automatic/
simultaneous (with one
hand) ignition, it is
sufficient to proceed as
described above using the
corresponding knob. The
electric spark between the
ignition plug and the
burner provides the
ignition of the burner itsel/.
After ignition, immediately
release the push-button and
adjust the flame according
to need.

For models with a
thermoelectric safety

F

Notice
d’emploi

Installation

Toutes les opérations re-
latives & I'installation
(branchement électrique)
doivent étre effectuées
par des spécialistes
suivant les normes en
vigueur.

Pour les instructions spé-
cifiques, voir la partie
qui concerne les moda-
lités d'installation.

Mode d’emploi
Brileurs a gaz (Fig. 1-3). On
allume le briileur en ap-
prochant une petite flamme
aux trous de sa partie
supérieure en poussant et
tournant dans le sens
contraire des aiguilles d"une
montre la manette corre-
spondant jusqu'a faire coin-
cider l'aiguille avecla
osition de maximum.
E)uand le bruleur est en
marche, régler la flamme
selon la nécéssité. La po-
sition de minimum se
trouve a la fin de la rotation
contraire au sens des aiguil-
les d"une montre.
Pour les modeéles a allu-
mage atitomatique tourner
la manette comme indique
ci-dessus, en poussant en
meme temps le bouton
slfécial. Pour les modéles a
allumage automatique/
simultané (3 une main), il
suffit d"agir sur le bouton
correspondant, comme il est
indiqué ci-dessus. La dé-
charge électrique entre la
petite bougie et le britleur
allume le brtileur interessé.
Quand le briileur est
allumé, lacher la manette, et
regler la flamme selon
neécéssité.
Dans le cas de modeles
doués de stireté thermo-
électrique, l'allumage du

D

Anweisungen
fiir den Benutzer

Installation
Siimtliche Installationsar-
beiten (Elektroanschiufs,
Gasanschiufl, Anpassung
an einen anderen Gastype,
darauffolgende Einstellun-
gen, usw.) miissen laut der
geltenden Vorschriften
durch Fachpersonal ausge-
fiihrt werden.

Fiir die spezifischen Anlei-
tungen verweisen wir an
den dem Installatenr vor-
behaltenen Teil.

Gebrauch

Gasbrenner (Abb. 1-3). Zur
Anziindung des Gasbrenners
eine Flamme gegen die
kleinen Locher an der
Brennstelle halten, wobei man
den entsprechenden Knopf
entgegen dem Uhrzeigersinn
bis zur Grofistellung dreht
und gedriickt hill. Sobald der
Brenner an geziindet ist,
Gasflantme auf die
gewtinschie Stellung regeln.
Die Kleinstellung befindet
sich am Ende der Drehun
entgegen dem Uhrzeigersinn.
Bei den Modellen mit atifo-
matischer Anziindung den
Knopf wie oben beschrieben
bis zur Kleinstellung drehen,
wober man gleichzeitfg auf
das dafiir bestimmte Anziin-
dungsknijp{‘chen driickt. Bei
den Modellen mit
automatischer/simultaner
Ziindung (einhindig) nur
den entsprechenden
Bedienknopf wie oben
beschrieben betdtigen.

Die elektrische Entladung
zwischen diesem Element und
dem Brenner verursachl die
Anziindung der gewiinschten
Brennstelle. Sobald der
Brenner an ist, den Knopf
sofort loslassen und die
Flarmme nach Wunsch regeln.
Die Brennerziindung bei den
Modellen mit thermo-
elektrischer Sicherheit erfolgt
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Instrucciones
para el usuario

Instalacién

Todas las operaciones
relativas a la instalacién
(conexion eléctrica)
tienen que ser efectuadas
por personal cualificado
segn las normas
vigentes.

Para las instrucciones e-
specificas véase la parte
reservada al instalador.

Utilizacion
Quemadores de gas

(Fig. 1-3). El encendido del
quemador tiene lugar
acercando una llama a los
agujeros de la parte de
arriba del mismo
quemador presionando y
girando en sentido antiho-
rario el puiio correspon-
diente hasta que su indica-
dor coincida con la posi-
cién de maximo. Una vez
efectuado el encendido re-
gular la llama segtin la ne-
cesidad. La posicidn de
minimo esta al final de la
rotacién antihoraria.

En los modelos con encen-
dido automadtico actuar so-
bre el pufio como descrito
arriba, presionando
contempordneamente el
apropiado pulsador. En
los modelos con encendido
automadtico/simultdneo
(con una mano) es
suficiente accionar el
mando respectivo como se
indicé anteriormente.

La descarga eléctrica entre
bujia y quemador provoca
el encendido del
quemador interesado. Una
vez efectuado el
encendido soltar inmedia-
tamente el pulsador regu-
lando la llama segtin la ne-
cesidad.

El encendido de los

NL

Instructies voor
de gebruiker

Installatie
Alle handelingen met be-
trekking tot de installatie (e-
lektrische verbinding) moeten
worden uilgevoerd door ge-
kwalificeerd personeel volgens
de geldende normen. Zie voor
de specificke instructies het
edeelle gereserveerd voor de
mstallateur.

Gebruik

Gasbrander (Afb. 1-3). De
ontsteking van de brander
gebeurt door een viammetje
dicht bij de gaatjes bovenop
de brander te houden en ge-
lijktijdig de corresponderende
knop in te drukken en tegen
de klok in te draaien totdat
deze overeenkomt met de
‘maximum’- indicatie. Regel
na ontsteking de vlam naar
wens. De ‘minimum’-positie
bevindt zich aan het emde
van de draaiing tegen de klok
.

Bij de modellen met auto-
matische ontsteking de
draaiknop bedienen zoals
boven omschreven, terwijl
tegelifkertijd de drukknop
ernaast wordt ingedrukt. De
hierbif ontstane vonk zal de
desbetrefende brander doen
onisteken.

In de modellen die
aufomatisch | gelijktijdig
(met een hand) kunnen
worden aangestoken, hoeft u
enkel en alleen op de
overeenstemmende knop de
voormelde werkwijze te
volgen.

Na ontsteking de drukknop
direct loslaten en de viam
naar wens regelen.

Op de modellen met een
thermo-elektrische veiligheid
kan u de vuren aansteken
zoals in de diverse

P

Instrucoes para
o utilizador

Instalacao

Todas as operagdes re-
lativas & instalagdo (co-
nexdo eléctrica) terdo de
ser efectuadas por
pessoal qualificado,
segundo as normas em
vigor.

Para instrugdes
especfficas, veja-se a
parte reservada para o
técnico instalador.

Utilizacao
Queimador de gas
(Fig. 1-3). Para acender o
ueimador de gds, ponha a
Shama nos furos da parte
superior do dito queimador,
fazendo pressdo e rodando
o punho correspondente em
sentido anti-hordrio até
fazer coincidir o indice com
a posicdo maxima. Logo
que o queimador de gas
estiver aceso, regule a
chama segundo a
necessidade. A posicio
minima encontra-se no
termo da rotacdo anti-
horédria. Nos modelos com
atamento automatico,
accionar o punho como
descrito em cima, fazendo
pressio, simultineamente,
sobre o correspondente
botdo de pressao. Nos
modelos com acendimento
automatico/simultaneo
(com uma mao), basta
seguiir o procedimento
descrito acima apenas no
botdo correspondente.
A descarga eléctrica entre a
velazinha e 0 queimador de
gds acenderd este tltimo.
Logo que o queimador
estiver aceso, solte
imediatamente o botdo de
pressdo, regulando a chama
segundo a necessidade.
O acendimento do
queimador nos modelos

RU

YKA3AHUA AJ1A
NOJIb3OBATEJIA

YcTaHoBKa

Bce onepauum no ycTaHOBKe
(NONKNIOYEHWE K 3M1EKTPMYECKON
CETU U K Ta30BOI MarcTpan,
HACTPOIKA Ha IaHHbIA TWN rasa
COOTBETCTBYIOLME PEryMPOBKA 1
T.01.) NOMXHE! BBINOMHATLCA
KBaMULMPOBAHHBIMA
cnelwanMcTami B COOTBETCTBMN C
[EACTBYIOUMMIA HOPMAMM,

CM. COOTBETCTRYIOUME YKa3aHMA
B pa3sfiene, MocBALIGHHOM
YCTAHOBKE.

3Kcnnyartayua
lazoBble ropenku (Puc.
1-3) Poaxur ropernku
NpON3BOANTCA NpK Nogade
MraMeHu K OTBEPCTUAM B e
BEPXHEl YacTy C NOMOLLbIO
HaX@Tua 1 NoBopoTa NpoTHB
4acoBOW CTPerKu
COOTBETCTBYHOLIENA €M PYUKH
TaKum obpazom, YTobel
yKasarenb COBMan ¢ ¢
CMMBOJIOM MaKCUMaNBHOro
nnameHu. Mocrne 3axuraHua
TOpEnKK OTPEryIMpyiTe nnama
Ha HYXXHYHO BENUYMHY,

Ero MUHUMaNbHOE NONoXeH!e
COOTBETCTBYET KpailHel TOUKe
BpALLEHHA PYYKM NPOTHB
4acoBOW CTpenku. B mogensx ¢
aBTOMATUYECKMM POIXKMIOM
MOBOPAYMBARA PYUKY, Kak
QMUCAHO BblLLE, OAHOBPEMEHHO
HaXXMMaiTe Ha cneunarnsHyto
KHOMKY. B mogenax ¢
aBTOMATUYECKUM/
OfIHOBPEMEHHbIM PO3XMIOM
(0AHOWM PYKOR) AOCTATOHHO
MCMONB30BATE TOMBKO
COOTBETCTBYHOLLYIO PYUKY.
ANeKTPUYSCKUA paspag,
MEXIY CBEYON W TOPenKon
MPUBOAMT K 3aXUraHmio
COOTBETCTBYHOLEN ropenku.
Cpa3y Xe nocne 3axuraHua
FOPENKK OTMYCTUTE KHOMKY U
OTperymMpyiTe nnama Ha
HYXCHYHO BEMUYMHY.

Poaxur ropenku B MOAENAX ¢
TEPMO3MEKT PUHECKIM
NMpeAoXpaHnTENEHBIM
YCTPOMCTBOM MPOU3BOAMTCA
Kak onucaHo

BblLLE, NPU 3TOM Ha Py4Ky B
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scritti tenendo premuta a
fondo la manopola nella
posizione di massimo per
circa 3/5 secondi. Nel
rilasciare [a manopola as-
sicurarsi che il bruciatore
rimanga acceso.

N.B. - si consiglia di usare
pentele di diametro adatto
ai bruciatori evitando che la
fiamma al massimo
fuoriesca dal fondo delle
stesse

- non lasciare pentole vuote
sul fuoco acceso

- sui piani Crystal non usare
accessori di cottura alla
griglia.

Al termine della cottura e
buona norma provvedere
anche alla chiusura del rubi-
netto principale del
condotto e/o della bom-
bola.

Piastre elettriche / Elementi
riscaldanti vetroceramici
(Figg. 2-2a-3). Ruotare la
manopola sulla posizione
corrispondente alle necessi-
ta di cottura tenendo
presente che a numero
maggiore corrisponde
maggiore erogazione di
calore, vedi tabella “utilizzo
piastre elettriche” /elementi
riscaldanti vetroceramici.
La lampada spia accesa
segnala |'inserimento della
fastra.

a comunque considerato
normale, per certi tipi di
lampada, il permanere di
una leggera luminescenza
anche a comandi
disinseriti.

N.B. Nell'uso di piastre elet-

triche /elementi riscaldanti

vetroceramici si consigliano
recipienti a fondo piatto con
diametro uguale o legger-
mente supetiore a quello
della piastra.

* evitare trabocchi di liqui-
do; pertanto ad ebollizio-
ne avvenuta o comunque
a liquido riscaldato ridur-
re l'erogazione di calore;
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system, the burner is
ignited as in the various
cases described above,
keeping the knob fully
pressed on the maxinim
position for approximately
3/5 seconds. After releasing
the knob, make sure the
burner is actually lit.
N.B. - we recommend the
use of pots and pans with a
diameter matching that of
the burner, thus preventing
the flame grom escaping
from the bottom part and
surrounding the pot
- do not leave any empty
pots or pans on the fire
- do not use any tools for
irill-cooking on Crystal
obs.
When cooki? is finished, it
is also a good norm to close
the main gas pipe tap and/
or cylinder.

Electrical plates
Vitroceramic heatin
elements (Fig. 2-2a-3).
Rotate the knob towards the
position required for cook-
ing and bear in mind that
the higher the mumber, the
hiéfher the heat output. See
table "use of electrical
plates”| heating elements
vitroceramic.

The pilot light signals that
the plate is "on”.

Some types of pilot
lights will maintain
some slight luminescence
even after disconnection.
That is quite normal.

N.B.: When using electrical
plates | heating elements
vitroceramic, we
recommend flat bottom
recipients with a diameter
equal or slightly larger
than that of the plate itself.
* quoid liquid oveg’low.
Therefore, r;;fter oiling
or heating liquids,
reduce the heat output;
* do not leave the electrical
plates on with empty
pots and pans;

F

briileur a lieu comme dans
les cas décrits ci-dessus en
appuyant a fond sur la
manette placée a la position
maximale pendant environ
3/5 secondes. At moment
ott vous relachez la manette,
asstirez-vous que le briileur
est allumé.
N.B.: - on Vous conseille
d'utiliser des casseroles
avec un diametre propor-
Honné aux briileurs évitant
ve la flamme au maximum
éborde de leur fond
- ne laissez jamais de cas-
seroles vides sur le feu al-
lumé
- n'employez pas d'usten-
siles pour cuisson a grille
sur les plans Crystal.
Ala fin de la cuisson il faut
fermer le robinet principal
du conduit et/ou de la Eou-
teille.

Plaque électriques /
Eléments de chauffe
vitrocéramiques (Fig. 2-2a-
3). Tourner le bouton dans
la position cotrespondante
aux nécessités de cuisson,
en gardant a l'esprit que la
position maximum corres-
pond a la plus ?rand é-
mission de chaleur, voir
tableau “utilisation plaques
électriques” /eléments de
chauffe vitrocéramiques. Le
voyant lumineux allumé in-
dique le fonctionnement de
la plaque.
Pour de certains tyFes de
voyants lumineux la
ermanence d'une légére
uminiscence méme a
commandes déconnectées
est tout & fait normale.

N.B. Dans I'emploi des pla-
ues électriques / eléments
e chauffe vitrocéramiques

on Vous conseille des

récipients a fond plat avec
le diametre égal ou lege-
rement superieur a celui de
la plaque.

* éviter les débordements

de liquide; ainsi aprés
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wie int den oben beschriebenen
Fiillen, den Bedienknopf dabei
auf max. Leistungsstufe ca. 3/
5 Sekunden bis zum
Anschlag gedriickt
halten.Wenn der Knopf
wieder losgelassen wird,
kontrollieren Sie, daf} der
Brenner angeziindet bleibt.
Es wird empfohlen, Topfe mit
dem richtigen Durchmesser
im Verhiltnis zur Grifie der
Brennstelle zu verwenden,
um zu vermeiden, dafl die
Flarmmen um den Topf herum
ziingeln. Lassen Sie die
Kochstellen nicht mit leeren
Topfen eingeschaltet;
verwenden Sie keine
Grillgerite auf Crystal-
Kochstellen. Es wird
empfohlen, den Haupthahan
der Gasleitung undjoder der
Gasflasche nach der Kochen
immer zu schliefien.

Kochplatten [Glaskeramik
Heizelemente (Abb. 2-2a-3).
Den Schalter auf die den
Kochanforderungen ent-
sprechende Position drehen.
Beachten Sie dabei, daff mit
steigender Zahl auch die
Heizleistung zunimmt, siehe
Tabelle “Anwendung der
Elektrokochplatten”f?
Heizelemente glaskeramik.
Die Kontrolleuchte zeigt das
Einschalten der Kochplatte
an.

Das Fortbestehen eines
leichten Nachleuchtens ist
bei bestimmien
Kontrolleuchten auch nach
Abschaltung des Apparats
allerdings als normal zu
betrachten.

N.B.: fiir den Gebrauch der
Elektro-Kochplatten |
Heizelemente glaskeramik
erpfehlen wir die
Verwendung vonTopfen mil
geradem Boden wiit gleichem
oder nur wenig grbjj?erem
Durchmesser als die
Kochplatte selbst;
» verneiden Sie das
fiberlaufen von
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quemadores en los
modelos con seguridad
termoeléctrica se efectiia
como en los casos ya
descritos, manteniendo el
mando presionado a fondo
en la posicién de maximo
durante unos 3/5
segundos. Al soltar la
perrilla asegurarse que el
quemador permanezca
encendido.
N.B.: - se aconseja utilicen
sartenes de didmetro apto
a los quemadores evitando
que la llama al maximo
salga del fondo de las
mismas
- no dejar ollas vacias con
el fuego encendido
- sobre los planos Crystal
no usar accesorios de
coccion a la parrilla.
Al final de la coccidn se a-
conseja cierren el grifo
]orincipal del tuboy/o de
a bombona.

Placas eléctricas /
Elementos calefactores
vidriocerdmicos (Fig. 2-2a-
3-3). Girar el pufio en la
posicién que corresponda
a las necesidades de coc-
cién, teniendo en cuenta
que a un numero mayor
corresponde mayor eroga-
cion de calor, véase tabla
“utilizacién placas
eléctricas” / elementos
calefactores
vidriocerdmicos.

La luz indicadora encendi-
da indica la activacion de
la placa.

De todas maneras se
considera normal para
ciertos tipos de lampara,
la persistencia de una
luminiscencia ligera ain
con los mandos
desconectados.

N.B.: - Cuando se utilicen
las placas eléctricas /
elementos calefactores
vidriocerdmicos se
aconsejas contenedores de
fondo llano con didmetro
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voorgaande gevallen is
uitgelegd: houd de knop
ongeveer 3(5 seconden in de
maximale stand
ingedrukt. Wanneer men de
knop loslaat, moet men zich
ervan verzekeren, dat de vlam
aan blijfl.
N.B.: - Het wordt aangeraden
pannen te gebruiken met een
diameler die overeenkomi mel
de betreffende brander,
voorkomend dat in de
maximumstand de viam
buiten de pan uit slaat
- laat de kookplaten niet met
lege pannen ingeschakeld
- vermijdt het gebruik van
rilgerei op de Crystal-
ookplaten.
Na beeindiging van het koken
is het goed om ook de
hoo/dkman van hel systeem
enjof van de gasfles te
sluiten.

Elektrische kookplaten |
Glaskeramik
verwarntings-elementen
(Afb. 2-2a-3). Draai de be-
dieningsknop naar de ge-
wenste kook positie, er reke-
ning mee houdend dat een
groter getal correspondeert
met een grotere toevoer van
warmte, zie de tabel “gebruik
elektrische kookfvlaten” /
verwarmings-clementen
laskeramik. De brandende
ndicatorverlichting geeft
inschakeling van de plaat
aan.
Het voortduren van een
flawwe uitstraling ook na
uitschakeling van het
toestel is een normaal
verschijusel bij bepaalde
soorten kontrolelempjes.

N.B.:- Bij het gebruik van de
elektriscge platen |
verwarmings-elementen
glaskeramik word!
aangeraden om gebruik te
maken van pannen met een
platte bodem, waarvan de
diameter gelifk is of iels
groter dan is aangegeven op
de plaat;
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com dispositivo seguranca
termoeléctrico, é feito da
mesma forma que s casos
acima descritos,
mantendo carregado o
botdo na posicdo de
maximo por 3/5 segundos
Ao deixar de novo o mani-
pulo certificar-se que o
ueimador fique aceso.

B. - Recomenda-se o uso
de panelas com didmetro
igual ao dos queimadores
evitando que a chama,

uando estiver alta, saia por
gebaixo das ditas panelas
- ndo deixar panelas vazias
sobre o lume aceso
- sobre planos Crystal ndo
utilizar acessorios de
cozedura a grelha.
Quando terminou de co-
zinhar, siga a boa regra de
fechar igualmente a torneira
principal do conduto e/ou
do baldo de gas.

Chapas eléctricas /
Elementos acquecedores
vidrocerdmicos (Fig. 2-2a-
3). Rodar o punho em posi-
¢do correspondente a ma-
neira de cozinhar. O ntime-
ro mais elevado corres-
ponde a uma maior dis-
tribui¢io de calor. Veja a
tabela sobre a “utilizacdo de
chapas eléctricas”/
elementos acquecedores
vidroceramicos.
A ldmpada piloto acendida
indica o acendimento da
chapa.
De qualquer maneira é
considerado normal, para
certos tipos de lampada, a
ermanencia de uma
Figeira luminescéncia
mesmo com 0s comandos
desligados.

N.B.: Quando usar chapas
eléctricas / elementos
acquecedores
vidrocerdmicos, recomenda-
se a utilizacdo de recipientes
com fundo plano, de um
didmetro igual ou ligeira-
mente supetior ao da chapa.
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MONOXEHUM, COOTBETCTBYIOLIEM
MaKcUMarnbHOMy nnamexu,
CnedyeT HagaeuTh A0 ynopa

W flepXaTh ee B TaKOM
COCTOAHMM 3-5 CeKyHa,
OTMYCTUB PYYKY,
YOOCTOBEPLTECK, YTO rOpernka
OCTAeTCA 3aXOKEHHON.
[MpuMeyaHus:

-PEKOMEHAYETCA UCMONb30BATh
KacTpronu AnameTpom,
COOTBETCTBYHOWUM pasMepy
TOpernoK, 4Tobbl npu
MakcUMarbHOR BeNM4nHe
NnaMeH OHO He BbipblBasoCh
W3-NoA UX fHa.

- He OCTaBNANTE MyCThle
KacTpIONK Ha 3aXCKEeHHOM OrHe.
- Ha BapO4HbIX NMaHensx Tuna
Crystal He ucnonesyiTe
npucnocobneHuin ana
MPUrOTOBIEHWA MUK Ha rpune.
[0 OKOHYAHWIO NPUTOTOBNEHKA
PEKOMEHAYETCA Takxe
3aKpblTh KpaH Nofaqn rasa Ha
ra3oBoi MarucTpani unu Ha
fanmnoHxe.

3neKTpu4ecKue KoHpopKu /
CTteknokepamudeckue
HarpeBaTenbHbIe 3NEMEHTbI
(Puc. 2-2a-3). MNoBepHuTe
PYUKY B HYXXHOE NONOXKEHWE, ¢
Y4eTOM TOrO, YTO
MakcUManbHoi uudpe
COOTBETCTRYET MaKCUMarbHanA
TENNooTAAYa, CM. Tabruuy
“Ucnonb3oBaHue
ANEKTPUYECKMX KOHDOPOK/
CTEKIOKEPAMUYECKMX
HarpeBaTebHbIX 3MEMEHTOB.
3aropeBLUIAACA WHANKATOPHAA
NamnoyKa yKaxeT Ha
BKITIOYEHWE KOHChOPKM.

fnA HeKOTOpbIX TUNOB
NamMnoyek, TeM He MeHee
CHUTAETCA HOpManbHbIM
OCTaToO4YHOE nerkoe
CBEYEHMe Aaxe npu
BbIKNIIO4EHHbBIX KOHhOpKaX.

[puMedaHue; npu
NCNONB30BAHKUM
SNEKTPUYBCKNX KOH(OpPOK/
CTEKNOKEPAMUYECKIX
HarpeBaTenbHbIX SNEMEHTOR
PEKOMEHYaTCA NPUMEHATD
nocyay ¢ NioCKUM OHOM W ¢
AMAMETPOM, PaBHBIM UIK Yy Th
HONbILUM AMaMETpa KoH OpKH.
* He JlonyckaiTe, 4Tobhl
KWAKOCTb NponMBanack Ha
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* non lasciare inserite le
plastre elettriche a vuoto
o con pentole o tegami
vuoti;

¢ al termine della cottura
riportare la manopola in
posizione di chiusoe/o
disinserito.

Al verificarsi di una anche

minima frattura della su-

perficie del piano

vetroceramico di cottura

disinserire

immediatamente I'ali-

mentazione elettrica.

Durante l'utilizzo I"ap-
parecchiatura si riscal-
da. Fare attenzione a
non toccare gli ele-
menti di riscaldamen-
to.

GB

* when cooking is finished,
rotate the knob back into
closing andfor discon-
nected position.

In the event of even a

slight fracture on the

cooking vitroceramic
surface, disconnect the
electric power supply
immediately.

The appliance becomes
hot during use. Take care
not to fouch the heating
elements.

F

I'ébullition ou méme,

uand le liquide a été ré-
chauffé, réduire I'émis-
sion de la chaleur;

* ne pas laisser les plaques
électriques branchées a
vide ou avec des cas-
seroles ou des poéles
vides;

* 3 cuisson terminée, tour-
ner le bouton jusqu’a la
position de fermeture et/
ou déconnexion.

Sivous constatez I'apparition

d'une fissure, méme légere, sur

la surface du plan vitrocéra-
mique de cuisson, débranchez
immédiatement 'appareil.

L'appareil se réchauffe
durant son fonction-
nement. Attention a
ne pas toucher les élé-
ments chauffants.

D

Fliissigkeiten, indem Sie
nach Erreichen des
Siedepunktes oder Erhitzen
der Fliissigkeit die
Wa'rmez%hr
zuriickschalten;

* lassen Sie die Elektro-
Kochplatten nicht
ohneTopf oder mit leeren
Ttpfen eingeschaltet;

* Nach dem Kochen drehen
Sie den Knopf wieder auf
die "AUS”-Position
zuriick.

Sobald ein Rib in der

glaskeramik Oberfliche sichtbar

wird, ist das Gerat sofort vom

Versorgungsnetz zu trennen.

Geridt wird wihrend der
Benutzung heifs. Vor-
sicht, Heizelemente
nicht beriihren.

GAS
GAZ
A3

con griglia di riduzione
with reduction grid

avec grille de réduction
mit Reduziergitter

con rejilla de reduccién
miet reducterooster

com rede de redugio

C Nepexo0HON pelleTKon

Fig. 1- Abb.1- Afb.1-Puc. 1
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igual o un poco superior

que él de la placa.

¢ eviten desbordamientos
de liquidos; por lo tanto
una vez que se haya lle-

ado a la ebullicién o a
a calefaccion del
liquido reduzcan la
erogaci6n del calor;

* no dejen enchufadas las
placas eléctricas vacias o
con sartenes o cacerolas
vacias;

¢ al final de la coccién
volver a colocar el pufio
en la posicién de cer-
rado y/o desactivado.

Al verificarse la mas leve

fractura del vidriocerdmico,

desconectar de inmediato
la alimentaci6n eléctrica.

Durante la utilizacion, el
aparato se calienta. Debe
tenerse cuidado para no tocar
los elementos calentadores.

NL

s Quverkoken van 'uloeistcg
vermifden; daarom bif het
aan de kook raken of hoe
dan ook bij verwarmde
vloeistoffen de toevoer van
warmte verminderen;

s de elekirische platen niet
ingeschakeld laten zonder
pan of met een lege pan of
braadpan,

s Bij beeindiging van het
koken de bedieningsknop
naar de gesloten enfof
uitgeschakelde positie
brengen.

Bij het vaststellen van zelfs het

kleinst mogelijke scheurtje in

het oppervlak van de verglaasd
keramiek kookplaat onmid-
dellijk de elektriciteitstoevoer
onderbreken.

Tijdens het gebruik wordt
het apparaat heet. Let op
dat u de verwarmings-
elementen niet annraakt.
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evite o transbordar de
liquidos; por conseguin-
te, logo que ferveu ou
aqueceu liquidos, reduza
a distribuigdo de calor;

* nunca deixe que as
chapas eléctricas perma-
necam acendidas ou com
panelas ou frigideiras
vazias.

quando acabou de co-
zinhar, apague e/o desli-
gue o forno rodando no-
vamente o punho na de-
vida direccéo.

No caso em que se verifique

até mesmo uma pequena racha

na superficie vidrocerdmica
do plano de cozedura, deslig-
ue imediatamente o aparelho
da corrente electrica,

Durante a utilizagdo o
aparelho esquenta-se:
deixe-o esfria-lo antes
de tocéa-lo.

Fi |
]
3
1
2
| i
_i
P &= - & &
no no si
no no yes
1on non oui
nein nein ja
no Hno si
neen neen ja
nio ndo sim
HeT HeT aa

Fig. 2a - Abb 2a- Afb. 2a - Puc. 2a

ELEMENTI RISCALDANTI
VETROCERAMICI
VITROCERAMIC HEATING
ELEMENTS

ELEMENTS DE CHAUFEE
VITROCERAMIQUES
GLASKERAMIK
HEIZELEMENTE

ELEMENTOS CALEFACTORES
VIDRIOCERAMICOS
GLASKERAMIK
VERWARMINGS-ELEMENTEN
ELEMENTOS
ACQUECEDORES
VIDROCERAMICOS
CTEKNOKEPAMUYECKWE
HATPEBATENBHBIE
3NEMEHTBI
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KOHCOPKM; MOSTOMY NoCTe
3AKUMAHWA UK B NIOBOM
Cnyyae, Koraa Ha KoHdpopke
CTOMT NOCYAA C ropAYen
HKUAKOCTBIO, YMEHbLUAMTE
TeNnmnooT aauy,;

* He OCTABNANTE KOHChOPKN
BKMIOYEHHBIMM 63 KacTpHoNb
WK C NYCTBIMK KACTPIONAMA
Wi CKOBOPODAMM;

* 110 OKOHYaHMIO MPUIOTOBNEHUA
MALLM BEPHUTE PYYKY B
NonoXeHHe, COOTBETCTRYIOLEe
BbIKIKOYEHHOMY COCTORHMIO
KOHChOPKM.

Mpu oBHapyEeHUH gaxe

HeDONBIWOM TPELMHBI Ha

NOBEPXHOCTH

CcTeKnoKepamuyeckoi

BAPOYHOW NAaHENH HEMEANEHHO

OTKMIONHTE g€ OT

ANeKTPONUTAHMUA.

Bo BpemA MCNONb30BAHUA NaHeNb
HarpeBaeTcA. Crenyet ObiTh
OCTOPOXHBIM, YTODbI HE 0DXEYLCSH
0 HarpeBaTerbHble 3NEMEHTHI,
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utilizzo piastre elettriche/elementi riscaldanti vetroceramici

commutatore  regolatore intensita tipi cottura
d’energia calore
1 1~2 tenue sciogliere grassi ecc.; riscaldare piccole quantita di liquido
2 3-4 dolce riscaldare medie quantita di liquido - creme salse a [unga cottura
3 5-6 lento scongelare - riscaldare grandi ciuantité di liquido - cottura al di
sotto della temperatura di ebollizione
4 7-8 medio cottura arrosti teneri - cottura alla temperatura di ebollizione
5 9-10 forte cottura arrosti - cottura lessi - cottura carni in padella
6 10-11 vivo portare all’ebollizione grandi quantita di liquido - friggere
use of electrical plates/vitroceramic heating elements
commutator energy heat cooking methods
regulator  intensity
1 1-2 shight melting of fats etc.; heat small quantities of liquid
2 3-4 mild heating of medium quantities of liquid; puddings, long-cooking smuces
3 5 slow defreezing - heat large quantities of liguid; cooking below boiling
temperature
4 7-8 medium tender roasts; cooking at boiling temperature
B 8=10 high roasts - boiled food; pan-frying of meats
6 10-11 burning heat  bring large quantities of liquid to boil; fry

utilisation des plaques électriques/eléments de chauffe vitrocéramiques

commutateur regolateur  intensité  types de cuisson
d’energie chaleur

1 1-2 faible taire fondre les graisses, etc,; chautfer des petites quantités de liquide

2 3-4 douce chautfer des quantités moyennes de liquide ; crémes, sauces & longue cuisson

3 56 lente décongeler - chauffer de grandes quantités de liquide; cuisson au
dessous de la température d’ébullition

4 78 moyenne  cuisson rotis viande blanche; cuisson a température d’ébullition

5 9~ 10 forte cuisson rdtis viande rouge - cuisson pour pots-a-feu; cuisson pour
viandes dans la poéle

6 10-11 vive porter a ébullition de grandes quantités de liquide; faire frire

Anwendung der Heizk orper/ Glaskeramik Heizelemente
Kommutator Enewigie Intensitdt  Kocharten
regler der Wirme

1 1-2 gering Fett verfliissigen esw. - kleine Mengen Fliissigkeit erwirmen

2 3-4 Teicht mittlere Mengen Fliissigkeit erwdrmen: Cremes, Soffen - langsanes
Kochen

: G=p miedrig auftauen - grofe Mengen Fliissigkeit erwirmer - Kochen unter dem
Siedepunkt

4 7-8 mittel Kochen von zarten Braten: bei Siedepunkt kochen

5 B=10 stark Kochen von Braten - gekochtem Fleisch; Kochen in der Pfanne

6 10-11 qanz stark  grofie Mengen Fliissigkeit zum Sieden bringen, backen




utilizacidén placas electricas/elementos calefactores vidriocerdmicos

conmutador  regulador intensita  tipos coccion
de energia calor

1 1=2 tenue derretir grasas ecc.; calentar pequenas cantidades de liquido

2 3-4 dulce calentar medias cantidades de liquido; cremas salsas de larga
coccion

3 5-6 lento descongelar - calentar grandes cantidades de liquido; coccién por
debajo de la temperatura de ebullicién

4 7-8 medio coccién asados tiernos; coccién a la temperatura de ebullicién

5 9-10 fuerte coccidn asados - coccidn hervidoes; coccidn carnes en sartén

6 10-11 vivo llevar a la ebullicién grandes cantidades de liquido; freir

gebruik elektrische plaatiglaskeramik verwarmings-elementen

aanfuit- energie warnle kooktypen
schakelaar regelaar intensiteit
1 1-2 ziak smelten vetten enz., verwarmen kleine hoeveelheid vloeistof
2 3-4 zeer lang verwarmen matige hoeveelheid vloeistof; sauzen met lange kooktijd
3 5-6 laag ontdooien - verwarmen grote hoeveelheid vloeistof; koken beneden de
kooktemperatuur
4 7-8 medium licht aanbraden; koken bij de kooktemperatuur
5 9-10 hoog braden - vleeskoken; vlees braden in braadpan
6 10-11 zeer hoog  aan de kook brengen van een grote hoeveelheid vioeistof, frituren

utilizacdo das chapas eléctricas/elementos acquecedores vidroceramicos

comutador regulador intensidade maneiras de cozinhar
de energia de calor

1 1-2 ténue derreter gorduras banhas etc.; aquecer pequenas quantidades de
liquidos

2 3-4 brando aquecer quantidades médias de liquido; cremes, molhos
cozinhados prolongados

3 5-6 lento descongelacdo - aquecer grandes quantidades de liquidos cozinhar
a uma temperatura que nao chegue a ebuli¢do

4 7-8 médio cozinhar assados tenros; cozinhar a temperatura de ebuli¢io

5 9-10 forte Assados - cozidos, carnes cozinhadas na frigideira

6 10-11 vivo ferver grandes quantidade de liquidos; fritar.

Wcnonb3soBaHue ANEeKTPpU4HeCKux KOHCIJOPOK!CTEKHOKepaMH'-IeCKVIX HarpepaTenbHbIX 3N1eMeHTOB

nepekKnw4yatenb pPerynarop WHTeHCUBHOCTb TWMbl NPUroTOBNeHWA NALLX
MOLUHOCTWU TennooTAa4u

1 1-2 O4eHb ManaA pacTannuBaHue XXWpPOoB W T.4., pa3orpeBaHue HebonbLLIoro
KoNn4yecTBa XXUIKOCTH

2 3-4 Manas pasorpeBaHue cpeHero Konm4yecTBa XuaKocTH, Kpembl, Coychl
JONroro NPUroTOBNEHWUA

3 5-6 Me[UIeHHaA  pasMopakuaHue — pasorpeBaHue 60MbLLOro KoMU4ecTBa

KMAKOCTU — NPUrOTOBMNEHNE NPy TeMnepaTtypax, MeHbLLMX
TeMmnepaTtypbl KUNEHUA

4 7-8 cpeaHAn NPUrOTOBMEHNE XAapPKOro U3 HeXHOro MAca — NPUroTOBNEHKUE NpK
Temnepatype KuneHua

5 9-10 WHTEHCWBHAA  NPUIOTOBIIEHUE XAPKOTO - BapKa — NPUroTOBNEHNe MAca Ha
CKOBOpOJle

6 10 - 11 cuNbHasA JloBeleHNe 10 KUMEHNA BOMbLLUNX KONMUMYECTB XKUAKOCTH, XKapka
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Manutenzione

Gas/Elettrico

Prima di ogni operazione

disinserire elettricamente

l'apparecchiatura. Per una
maggiore durata dell'ap-
parecchiatura e indisgen—
sabile eseguire periodica-
mente unaccurata pulizia
generale tenendo presente
quanto segue:

* le parti in vetro, acciaio
e/o smaltate devono
essere pulite con

rodotti idonei

Fre eribili in commer-
cio) non abrasivi o
corrosivi. Evitare pro-
dotti a base di cloro
(varechina, ecc.)

* evitare di lasciare sul
piano lavoro sostanze
acide o alcaline (aceto,
sale, succo di limone, ecc.)

o olispartifiammaed i
coperchietti (parti mo-
bili del bruciatore) van-
no frequentemente la-
vati con acqua bollente
e detersivo avendo cura
di togliere ogni even-
tuale incrostazione,
asciugati accuratamen-
te, controllare che nes-
suno dei fori dello spar-
tifiamma risulti otturato
anche parzialmente.

¢ le piastre elettriche si

uliscone con uno stro-
inaccio umido e si un-
gono leggermente con
olio lubrificante quando
sono ancora tiepide.

¢ le griglie inox del piano
di%avoro dopo essere
state riscaldate assumo-
no una colorazione blua-
stra che non ne deteriora
la qualita. Per riportarle
all'aspetto originale usa-
re un prodotto legger-
mente abrasivo.

N.B.- L'eventuale [ubrifica-

zione dei rubinetti deve es-

sere eseguita da personale
qualificato al quale & bene
rivolgersi in caso di anoma-
lie di funzionamento.

Controllare periodicamen-

GB

Maintenance

Gas/Electrical

Prior to any operation,

disconnect the appliance

from the electrical
system.

For long-life to the

equipment, a general

cleaning operation must
take place periodically,
bearing in mind the
following:

e the glass, steel andfor
enamelled parts must
be cleaned with
suitable non-abrasive
or corrosive products
(found on the market).
Avoid chlorine-base
products (bleach, etc.);

* quoid leaving acid or
alkaline substances on
the working area
(vinegar, salt, lemon
Juice, etc.).

* the wall baffle and the
small covers (mobile
parts of the burner)
must be washed
frequently with
boiling water and
detergent, taking care
to remove every
possible encrustation.
Dry carefully and
check that none of the
burner holes is fully or
partially clogged;

* the electrical parts are
cleaned with a damp
cloth and are lightly

reased with
ubricating oil when
still warm.

* the stainless steel grids
of the working area,
after having been
heated, take on a
bluish tint which does
not deteriorale the
quality. To bring
colour back to its
original state, use a
slightly abrasive
product.

N.B.- Cleaning of the

taps must be carried out

by qualified personnel,
who must be consulted
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Entretien
Gaz/Electric

Avant de toute operation,
débrancher I'appareil du
reseau électrique. Pour
assurer une longue vie 4
I'appatreil il faut
absolument effectuer de
temps en temps un net-
toyage général soigneux
en gardant & l'esprit ce qui
suit:
¢ les parties en vitre, acier
et/ou émaillées doivent
etre nettoyées avec des
roduits appropriés
&acﬂes a trouver ans les
magasins) non abrasifs
ni corrosifs. Eviter les
produits qui contien-
nent du chlore (eau de
Javel.etc,)
¢ éviter de laisser sur la
table de travail des sub-
stances acides ou al-
calines (vinaigre, sel, jus
de citron, etc.%
¢ les orifices du brulefir et
les chapeaux (pieces
mobiles du bruleur)
doivent etre frequem-
ment lavés avec de
I'eau bouillante et du
détergent, en ayant soin
d’enlever tout incru-
station, ensuite ils
doivent etre essuyés
soigneusement, en con-
trolant que tous les
trous sotent débouchés.
les plaques électriques
doivent étre nettoyées
avec un torchon humi-
de et un peu huilées
quand elFes sont encore
tiedes.
¢ les grilles inox du plan
de travail apres avoir
été chauffées prennent
une couleur bleudtre
qui ne deterieoure pas
leur qualité. Pour leur
rendre leur aspect origi-
nal employer un pro-
duit un peu abrasif.
N.B.: - Le graissage even-
tuel des robinets doit etre
faite dpar des spécialités,
qui doivent etre appelés
en cas d’anomalie

e fon

D

Wartun

Gas/Elektro

Vor jeder Wartungsarbeit

das Geriit ausschalten.

Fijr eine lange Lebensdauer

des Geriits muf es

unbedingt regelmifig
griindlich gereimgt wer-
den. Dazy folgendes beach-
ten:

o Die Teile aus Glas, Stahl
undfoder Email miissen
mit milden, im Handel
erhiltlichen Mitteln
gesiubert werden.
Verwenden Ste auf
keinen Fall chlorhaltige
Mittel (Bleichmittel,
USW. ).

* Lassen Sie keine siure-
haltigen oder alkalischen
Speisereste (Essig,
Zitronensaft, usw.) auf
der Arbeitsfliche;

* Die losen Teile der
Brennstellen miissen in
warmem Seifeniwasser
regelma]}ig gewaschen
und gut abgetrocknet
werden. Kontrollieren
Sie, dafl die Locher nicht
verstopft sind.

* Die Elektrokochplatten
mit einem feuchten Lap-
pen saubern und danach
mit einer sehr difnnen
Olschicht schmieren,
withrend sie noch
lavwarm sind.

* Die rostfreien Roste aus
Stahl bekommen einen
blaulichen Beschlag,
nachdem sie erhitzt
worden sind, aber dies
bedeutet keinerlei
Beeintrichtiqung der
Qualitdt. Um sie wieder
mif thren urspriinglichen
Anschein zu bringen,
kin—nen Sie sie mit
efnem leichten
Scheuermittel reiben.

N.B.: - Das eventuelle

Schmieren der Hihne mufl

immer durch Fachpersonal

und nur im Fall von

Betriebsstorungen

vorgenommen werden.

Der Gasschlauch muf} auf

seinen guten Zustand
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Mantenimiento

Gas/Eléctrico

Antes de cualquier opera-

cion desconectar eléctrica-

mente el aparato.

Para una mayor duracién

del aparato es indispensable

efectuar peri¢dicamente
una cuidadosa limpieza ge-
neral teniendo en cuenta lo
siguiente:

* las partes en vidrio, de
acero y/o esmaltadas
tienen que ser limpiadas
con productos idéneos
(qlue se pueden encontrar
a la venta) no abrasivos
ni corrosivos. Eviten

roductos a base de cloro
Flejia de algas, ecc.)

* eviten dejar sobre el ta-
blero de trabajo substan-
cias acidas o alcalinas (vi-
nagte, sal, zumo de li-
mon, ecc.)

* los rompellamas y las
tapaderas (partes movi-
bles del quemador) tie-
nen que ser lavados a
menudo con agua muy
caliente y detergente
teniendo el cuidado de
quitar toda incrustacion,
tienen que ser secados
cuidadosamente, y hay
que controlar que nin-

no de los agujeros de
os rompellamas esté ob-
turado, ni siquiera par-
clalmente.

* las placas eléctricas se
limpian con un estropajo
hiimedo y se engrasan
ligeramente con aceite
lubricante cuando estén
todavia tibias.

* las rejillas inox de la su-
perficie de coccién des-
pués de haber sido calen-
tadas toman una colora-
cién azulada que no dafia
su calidad. Para que
vuelvan a su apariencia
original utilicen un Ero-
ducto ligeramente abra-
SIvO.

N.B. - La eventual

lubricacién de los grifos

tiene que ser efectuada por

NL

Onderhoud

Gas/Elektrische

Voor iedere handeling de

apparatuur elektrisch

uitschakelen. Voor een lange
levensduur van de
apparatuur is het onontbeer-

li]'k periodiek een degelijke

algemene schoonmank wit te

voeren en daarbij rekening fe
houden met het volgende:

* de glasdelen, de stalen en/
of geglazuurde gedeelten
moeten schoongemaakt
worden met passeride,
niet-schurende of -corro-
sieve produkten (commer-
cieel verkrijgbaar).
Vermijdt produkten o
basis van chloor (bleek-
middelen, enz.)

o vermijdt zure of alkali-
sche stoffen (azijn, zout,
citroensap, enz.) op de
plaat achter te laten

s de vlamverdelers en de
dekselties (verwijderbare
delen van de brander)
moeten regelmatig
ig{rewassen worden et

okend water en zeep, er
zorg voor dragend elk
eventueel agnbaksel te
verwijderen, en goed afge-
droogd worden waarbij ge-
controleerd moet worden
dat geen van gaatjes van de
vlamverdelers ook maar ge-
deeltelijk geblokeerd is.

* de elektrische kookplaten
worden met een vochtige
doek schoongemankt en
licht ingeolied een smeer-
olie wanneer ze nog lauw-
warm zip.

* de stalen roosters van het
werkblad verkleuren
blavwachtige nadat ze zijn
verwarmd, dit vermindert
de kwaliteit niet. Om het
originele aspect terug te
krijgen gebruikt men een
licht schurend produlkt.

N.B.: - De eventuele smering

van de kranen moet

uitgevoerd worden door
gekwalificeerd personeel, tot
welke het goed is zich te
wenden in geval van

P

Manutencao
Gas/Eléctrico

Antes de qualquer opera-
¢do, desligue o aparelho da
corrente eléctrica.

Para uma maior duracéo, é
indispensdvel executar pe-

riédicamente uma esmerada

limpeza geral ao aparelho
tomando sempre em

consideragdo o que segue:
* as partes em vidro, aco

e/ou esmaltadas terdo de

ser limpas com produtos
apropriados (que se en-
contram ho coméreio) e
que ndo sejam nem abra-
SIVOS NEM COITosivos.
Evite de usar produtos
com base de cloro (sub-
stincias para branquear,
etc.);

¢ evite de deixar substin-
cias dcidas ou alcalinas
(vinagre, sal, sumo de li-
mao, etc.) sobre a chapa
de trabalho;

* 0s bicos de gds e as pe-
quenas tampas (partes
mdveis do queimador)
tém de ser lavados fre-
1c:{uentennente com dgua

ervente e detersivo, to-
mando grande cuidado
com possiveis incrusta-
¢Oes. Depois, enxugue
com cuidado, e controle

que nenhum dos buracos

RU

TexobcnyxuBaHue
lasoBblef

JneKTpuYecKue naHenu
[epen BbINOMHEHWEM KaX a0
orepaLmu OTKNIoYMTe U3genue
0T aneKTponuTanmua. [nq
06ecneYeHnsa ANUTENBHOO
CPOKa CNyXbbl naHenu
HeoBX0AUMO MepUoaNYECKK
BBIMONHAT €€ TLATENBHYIO
0BLLYIO YUCTKY, UMer B BULY
cnegyioLlee:
CTEKNAHHbIE, CTanbHbIe W/
WK 3MANUPOBAHHbIE JeTanu
cnegyeT YNCTUTb
COOTBETCTBYIOLLMMA
CPeaCcTBaMM (MMEIOLMMUCA B
TOPIoBNE}, He ABNAILLMMICA
abpa3nBHLIMKM MU eAKMMA.
He ucnonb3ayitTe cpencTea Ha
XNOPHOR OCHOBE
(oTBenueaTenn N T.A.)

* He OCTABNAWTE Ha pabouem
CTONE KUCNble Ui
LeNoYHble cybcTaHLum
(YKCyC, COMb, TMMOHHEIA COK
Mta.)

* pasfenuTent NnameHun u
KOoNnnayku ropenok (CbemHble
YacTu ropenck) cneayet
4acTo MbITb B ropAYeil Bofe
¢ 0obaBKoW MOIOLMX
CPEACTB, NpU 3TOM CriedyeT
cTapaThCA YaanuTh ¢ HUX
BeCh Harap, 3aTem
TLWATEMBHO MPOTEPETD,
yOEIUTHCA B TOM, YTO HU
OfHO M3 0TBEPCTHIA
PA3enuTensa NiaMeHu He
3a0UTO [ake YacTUYHO.

estejam completa ou par- ¢ 3nekTpUdecKie KOHPOPKK

cialmente obturados;

* as chapas eléctricas deve-

rdo ser limpas com um
pano himido e e, segui-
da, ungidas ligeiramente
com 6lio lubrificante en-
quanto estiverem ainda
Mornas.

o As grelhas em aco inoxi-

ddvel da chapa de trabal-

ho, depois de terem sido

aquecidas, podem tornar-

se de uma cor azulada, o
que ndo deteriora a
qualidade. Para lhes dar
novamente o aspecto
original, use um produto
ligeiramente abrasivo.

N.B. - Toda a possivel lubri-
ficacdo das torneiras, devera

ser efectuada por um

cnegyeT NpoTMpaTh BNaXHOM
TPAMKOW M CNerka cMasblBaTh
CMa304HbIM Macnom, Korga
OHW eLLe Tennble.

* DELUETKW U3 HepXABEIOLLEH
rocrne HarpeBaHus
npuobpeTaloT ronyboBathli
OTTEHOK, YTO HUKaK He
CKa3bIBAETCA Ha MX
KayecTBe.

[1nA BOCCTAHOBNEHMA WX

MepBOHAYaNbHOro BUaa

ucnonb3ymTe nerkne

abpa3nBHble CpefcTBa.

[puMeyaHue- CMasKy KpaHos,

8C/ eCTb Takan

HeoBX0AUMOCTb, JOMKHEI

BbINOMHAT

KBanuchuUMpoBaHHbIe

CMeLManmcTbl, K KOTOpbIM

cnemyet obpallaTeCA U B
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te lo stato di conservazio-
ne del tubo flessibile di
alimentazione gas. In caso
di perdite richiedere
lI'immediato intervento del

ersonale qualificato per
a sostituzione.

Manutenzione
superficie
vetroceramica
(Fig.-4a) Prima di tutto
rimuovere residui di
cibo e spruzzi di grasso
dalla superficie di
cottura con un
raschietto. Successiva-
mente pulire nella zona
calda con Sidol o Stahlfix
con carta da cucina, indi
risciacquare con acqua e
asciugare con uno
straccio pulito.

Tracce di fogli di allumi-
nio, di oggetti di plastica,
zucchero o cibi
fortemente saccariferi
devono essere rimosse
immediatamente dalla
zona calda di cottura con
un raschietto per evitare
possibili danni alla
superficie del piano.

In nessun caso usare
sEugne o strofinacci
abrasivi; evitare anche
I'uso di detersivi chimici
aggressivi come
Fornospray o smac-
chiatort.

Non utilizzare apparecchi
di Fulizia a vapore per
pulire il piano di cottura.

GB

in case of any
functioning anomaly.
Check periodically the
state of conservation of
the flexible gas feed pipe.
In case of leakage, cal
immediately the
qualified technicians for
ifs replacement.

Maintenance
vitroceramic surface
(Fig.-4a) First of all remove
stray food bits and grease
drops from the cooking
surface with the special
scraper (fig. 4). Then clean
the hot area as best as
possible with SIDOL,
STAHLFIX or other sim-
ilar products with a paper-
towel, then rinse again
with water and dry with a
clean cloth.

Pieces of aluminum foil and
plastic material which have
inadvertently melted or
sugar remains or highly
sacchariferous food have to
be removed immediately
from the hot cooking area
with the special scraper
(fig. 4).-This is to avoid any
possible damage to the
surface of the top.

Under no circumstances
should abrasive sponges or
irritating chemical
detergents be used such as
oven sprays or spot
removers.

Do not use steam
cleaning appliances to
clean the cooking
surface.

F

ctionnement. Controler de
temps en temps I'état de
conservation du conduit
flexible d’alimentation
gaz. Siil y a des fuites
remplacer immediatement.
Dans tous les cas ne pas
oublier de la changer
avant la date limite
indiquée sur le tube.

Entretien surface
vitrocéramique
(Fig.-4a) Avant tout
enlever les restes de
nourriture et les giclées
de graisse de la surface
de cuisson avec une
paillette métallique.
Nettoyer ensuite dans la
zone chaude avec Sidol
ou Stahfix et du papier
de cuisine, rincer par de
l'eau et essuyer avec un
chiffon propre.
Les traces CF aluminium,
d’objets en plastique, de
sucre ou de noutrriture
tres riche en sucre
doivent étre enlevés
instamment da la zone
chaude de cuisson par
l'aide d"une paillette mé-
tallique pour éviter de
ossible dégats a la sur-
ace du plan.
N'utiliser absolument
pas d’éponges ou de
torchons abrasifs; éviter
aussi 'emploi de
détergents chimiques
agressifs comme Forno-
spray ou de dégrais-
seurs.

Ne pas utiliser de net-
toyeurs a vapeur pour
nettoyer le plan de cuis-
son.

D

regelmifig kontrolliert
werden. Im Fall von Lecken
den Schlauch durch
Fachpersonal sofort
ersetzen lassen.

Instandhaltung
laskeramik

Oberflache

(Abb. 4a) Vor allem Essen-
sreste und Fettspritzer von
der Kochoberfliiche mit
einem Schaber entfernen.
Danach die warme Fliche
mit Sidol oder Stahlfix und
Kiichenpapier siubern,
dann mit Wasser abiwa-
schen und einem sautberen
Lappen trocknen. Spuren
von Aluminiumfolie,
Plastikgegenstinden,
Zucker oder stark zuc-
kerhaltigen Speisen miissen
sofort von der warmen
Kochfliiche mit einem
Schaber entfernt werden
um migliche Schiden der
Plattenoberfliche zu
vermeiden. Auf keinen Fall
Schwiimme oder Scheuer-
lappen verwenden; den Ge-
brauch von aggressiven
chemischen Putzmitteln
wie Fornospray oder Flec-
kenreinigern vermeiden.

Verwenden Sie zur Rei-
nigung der Kochfldche
keine Dampfreiniger.
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personal cualificado con el
cual se aconseja ponerse en
contacto en caso de anoma-
lias de funcionamiento.
Controlar periddicamente el
estado de conservacion del
tubo flexible de alimen-
tacion gas. En caso de pérdi-
das solicitar la intervencién
inmediata del personal cua-
lificado para su sustitucién.

Mantenimiento
vidriocerdmico
(Fig. 4a) Antes de todo
quitar los residuos de
comida y las salpicaduras
de grasa de la superficie de
coccién con una raedera.
Luego limpiar en la zona
caliente con Sidol o Stahifix
con papel de cocina. Luego
aclarar con agua y secar
con un trapo limpio.
Trazas de papel de alumi-
nio, de objetos de pldstico,
azucar o comidas muy sa-
cariferas tienen que ser
uitadas inmediatamente
e la zona caliente de coc-
cion con una raedera para
evitar posibles dafios a la
superficie de coccidn.
En ningtin caso utilicen e-
sponjas o estropajos; eviten
también utilizar detergen-
tes quimicos agresivos co-
mo Fornospray o quita-
manchas.

No utilice aparatos de
vapor para limpiar el
plano de coccion.

NL

gebrekkige werking.
Controleer periodiek de staal
van de flexibele gas-
toevoerslang. In geval van
lekkage is de onmiddellijke
tussenkomst van
gekwalificeerd personeel
vereist ter vervanging.

Onderhoud verglaaso
keramiek opperviakte
(Fig. 4a) Voor het koken
etensresten en vetspatien
van het kookoppervlak ver-
wifderen met een schraper.
Vervolgens de warme zone
reinigen met Sidol of
Stahgcix en keukenpapier,
naspoelen met water en
drogen met een schoon stitk
keuienpapier. Stukjes
aluminiumfolie, plastic
voorwerpen, suiér of sterk
sutkerhoudend voedsel
moeten onmiddellijk van de
kookzone verwijderd wor-
den met een schraper om
mogelijke beschadigingen
aan het oppervlak van de
plaat te voorkomen. In geen
enkel geval sponzen of
ruwe doeken gebruiken; ook
het gebruik van aggresieve
reimgingsmiddelen zoals
Fornospray of vlek-
verwijderaars vermijden.

Gebruik geen stoom-
reinigingsapparaten om de
kookplaat schoon te maken.

Fig. 4a- Abb. 4a - Afb. 4a - Puc. 4a
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pessoal qualificado, o qual
terd de ser consultado em
caso de anomalias no bom
funcionamento. Controle
periédicamente o estado de
conservacdo do tubo flext-
vel de alimentacdo do gés.
No caso de perdas de gés,
chamar imediatamente o
pessoal qualificado, para a
substituicao do dito tubo.

Manutencao
su Ee tficie
vidroceramica
(Fig. 4a) Antes de mais nada,
elimine, por meio de uma
raspadeira, todos os restos de
comida e salpicos de gordura
da superficie de cozimento.
Em seguida, limpe a zona
quente com Sidol ou Stahlfix,
com papel de cozinha, em se-
guida, enxague com dgua e
enxugue com um pano limpo.
Quaisquer restos de folha de
alumfnio, de objectos de plds-
lica, de agticar ou de comida
muito agucarada terdo de ser
removidos imediatamente da
zona quente onde se
cozinhou, por meio de uma
raspadeira, afim de evitar
possiveis danos a superficie
da chapa de cozimento.
De nenhuma maneira se de-
vera utilizar uma esponja ou
esfregdo abrasivo. Lvitar
ipualmente a utilizacdo de
etersivos quimicos agress-
ivos como Fornospray ou
produtos para tirar nédoas.

Nio utilize aparelhos de
limpeza a vapor para
limpar a placa de
cozimento.
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Cnyyae HewcnpaBHOCTEN B
paboTe BAPOYHON NAHENN.
[epuonuyeckn NpoBepAinTe
COCTOAHME MeTanuyeckoro
LnaHra nofayu rasa. B cnyyae
0DHapYXXeHWA yTeyek rasa
HeMeaneHHo obpallailTech K
KBaNMULUMPOBAHHBIM
CMeLWanncTam and Mx 3aMeHbl.

Yxop 3a
CTeKJIOKepaMn4eCKomn
nNoBepPXHOCTbIO
(Puc.-4a) Mpexae Beero ¢
MOMOLLIO CKpebKa yhanuTe ¢
MOBEPXHOCTH BAPOYHOMN NaHeNu
OCTaTKW NMPOAYKTOR W BPbI3rn
Xipa.

[lanee npoTpuTe ropAYYIo 30HY
bymaroil OnA Bbineyknu,
CMOYeHHoM cpeacTaomM Sidol
unm Stahlfix, saTem npomoiTe
BOZI0W W BBITPUTE YMCTON
TPAMKOH.

Cnefbl 0T anoMUHWEBO
¢honbrk, MNacTMACCOBbIX
MpeaMeToB, caxapa unm
MPOAYKTOB C €r0 BLICOKMM
COflepXXaHueM cnenyet
HEMEINEHHO YOANATL U3
ropAYeil 30HkLI CKpebKoM BO
n3bexaHue NoBpex heHns
MOBEPXHOCTH BAPOYHOM MaHENM,
Hw B Koem cnyyae He
MCNONb3YiTe abpasuBHLIE rYOKM
UMK MOYANKK; HE MPUMEHARTE
TAKXKE Takue arpeccuBHble
XMMUYECKHWe MOIOLLMe cpeacTBa
Kak Fornospray (cnpe# anA
YUCTKM OYXOBOK) MK
MATHOBLIBOAUTENMN.

Ina yxopa 3a Bapo4Hoi
NaHenblo He NCNONb3yTe
YUCTALLME Cpen.
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Instructions

per l'installatore for the

Installazione
Questo apparecchio
non e provvisto di un
dispositivo di scarico
del prodotti della com-
bustione. Si raccoman-
da che sia installato in
locali sufficientemente
areati secondo le di-
sposizioni di legge vi-
genti. La quantita
d'aria necessaria alla
combustione non deve
essere inferiore a 2.0
m®/h per ogni kW di

otenza installato.

edi tabella potenze
bruciatori.

Posizionamento
L'apparecchio &
previsto per essere incas-
sato in un piano di
lavoro come illustrato
nell'apposita figura.
Prima di inserire il piano
predisporre la
guarnizione di tenuta

su tutto il perimetro
della foratura d’incasso.

installer

Installation

This appliance is not
provided with a combu-
stion product discharge.
It is recommended that it
be installed in
sufficiently aerated
places, in terms of the
laws in force. The
quantity of air which is
necessary for combu-
stion must not be below
2.0 m®{h for each kW of
installed power.

See table of burner
potwer.

Positioning

The appliance
can be fitted into a
working area as
illustrated on the
corresponding figure.
Before positioning the hob,
fit the seai  around the
entire peripnery of the hole
cut in the worktop.

F

Modalités
d’installation

Installation

Cet appareil n'est pas
pourvu de dispositif d'é-
vacuation des produits
de la combustion. On
doit done I'installer dans
des endroits suffi-
samment aerés suivant
les dispositions des lois
en vigueur. La quantité
d’air nécéssaire a la com-
bustion ne doit pas etre
inférieure 2 2.0 m*/h
pour chaque kW de
puissance installer. Voir
tableau puissances
briileurs.

Positionnement
L’appareil est prévu
pour etre encastré dans
un plan de travail
comme indiqué dans la

Avant d’installer le plan
de cuisson, placer le joint

d’étanchéité . sur tout

le périmetre de I'ouver-
ture.

D

Anleitungen fiir
den Installateur

Installation

Dieses Gerdt ist mit einer
Vorrichtung zur Beseitigung
der Verbrennungsgase nicht
angeschlossen. Installation
und Anschlufl miissen laut
den geltenden Vorschriften
ausgeftirt werden. Gerdt nur
in ausreichend beliifteten
Riiumen und nach den
gesetzlichen Vorschriften
aufstellen.

Die Menge der benitigten
Verbrennungsluft darf nicht
unter 2,0 m*/h pro instal-
lierte kW-Leistungseinheit
liegen. Siehe Heizleistungs-
tabelle.

Aufstellung

' Das Gerit ist fiir
den Einbau in einer Ar-
beitsfliiche vorgesehen, wie
aus der Abbildung er-
sichtlich wird.
Vor dem Einsetzen der
Kochmulde ist die

Dichtung  auf dem

gesamten Umfang des
Einbauausschnitts an-
zutbringen.
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Instructies voor

para el instalador de installateur

Instalacién

Este aparato no tiene un
dispositivo de descarga
de los productos de la
combustién. Se aconseja
instalarlo en locales
suficientemente aireados
segtin las disposiciones
de ley vigentes. La
cantidad de aire
necesaria a la
combustion no tiene que
ser menos que 2.0 m*>/h
por cada kW de potencia
instalado. Véase tabla
potencias quemadores.

Colocacion

El aparato estd
preparado para ser
empotrado en un tablero
de trabajo como ilustrado
en la relativa figura.
Antes de introducir el
plano predisponer la

junta de sellado

sobre todo el perimetro
del agujero del
empotrado.

Installatie

Dit apparaat is niet voor-
zien van een afvoer-
mogelijkheid voor de ver-
brandingsprodukten. Het
wordt aanbevolen het appa-
raat te installeren in een
voldoende geventileerde
ruimte volgens de geldende
wettelifke voorzieningen.
De voor de verbrandin
benodigde hoeveelheid lucht
mag niet minder zijn dan
2,0 w7’ [l per kW geinstal-
leerd vermogen. Zie de
tabel vermogen branders.

Plaatsing

] Het apparaat is
voorzien om te worden
verzonken in een keuken-
blad zoals geillustreerd in
de betreffende figuur.
Alvorens het werkblad te
plaatsen moet de
afdichtingspakking
worden aangebracht over
de hele omtrek van de
inbouwopening.
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Instrucoes
para o
instalador

Instalacao

Este aparelho ndo possui
um dispositivo de descar-
ga do produto da combus-
tdo. Recomenda-se por
conseguinte, que venha
instalado em lugares
suficientemente arejados
segundo as disposi¢tes
das leis em vigor. A quan-
tidade necessdria de ar
para a combustdo, ndo
deverd ser inferior a 2.0
m’/h por cada kW de
forca instalada. Vejaa
tabela relativa & forca dos
queimadores.

Posicionamento

_ Oaparelho foi fab-
ricado para poder ser
montado num plano de
trabalho como ilustrado na
figura correspondente.
Antes de inserir o plano
predispor a junta de

selagem  sobre todoo

perimetro do furo de
encastre.
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YKA3AHUA
anA
MOHTAXXHUKA

YcTtaHoBKa

[aHHoe n3genue He
000PYI0BAHO YCTPOUCTBOM
ANA YAaneHnA NpoayKToB
cropaHuA. Ero pekomeHayeTcA
YCTaHaBMMBATb B NOMELLEHNAX
C JOCTATOYHON BEHTUNALMEN
B COOTBETCTBUM C
LEUCTBYIOLWMMU HOpPMaMMK.
[InA obecneyeHnA ropeHua
TpebyeTcA He MeHee 2,0 Mm%/
yac Ha Kax bl KunoearT
MOLLHOCTK. CM. Tabnuuy
MOLLHOCTEN FOpenok.

PasmelyeHue
Napenve
paccynTaHo anAa
BCTpauBaHuA B paboduii
CTON, Kak NokasaHo Ha
pUcyHKe. lNepef TeM, Kak
yCTaHaBNMBATb BAPO4HYIO
naHesb, yNnoxmre
YMNOTHUTENBHYHO

NpoKnaaky Mo BCemy

NepuMeTpy OTBEPCTUA, B
KOTOpoe OHa BeTpanBaeTeA.
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Collegamento gas
(Fig. 5) Collegare
l'apparecchiatura alla
bombola o all'impianto
secondo le prescrizioni
delle norme in vigore
accertandosi
preventivamente che l'ap-
parecchiatura sia
predisposta al tipo di gas
disponibile. In caso
contrario vedi: "Adatta-
mento a diverso tipo di
as'. Verificare inoltre che
a pressione di alimen-
tazione rientri nei valori
riportati nella tabella: "Ca-
ratteristiche utilizzatori".

Allacciamento metallico
rigido/semirigido
Eseguire l'allacciamento
con raccordi e tubi me-
tallici (anche flessibili) in
modo da non provocare
sollecitazioni agli organi
interni all'apparecchio.
N.B. - Ad installazione
ultimata controllare, con
una soluzione saponosa,
la perfetta tenuta di tutto
il sistema di
collegamento.

Collegamento elettrico

(Fig. 6) Prima di effettuare

l"allacciamento elettrico ac-

certarsi che:

¢ le caratteristiche del-
l'impianto siano tali da
soddisfare quanto indi-
cato sulla targa matrico-
la applicata sul fondo
del piano;

GB

Gas connection

(Fig. 5) Connect the
appliance fo the gas
cylinder or to the install-
ation according to the
prescribed standards in

force, and ensure

beforehand, that the
appliance matches the
type of gas available.
Otherwise, see

" Adaptation to various
types of gas”.
Fyfrthej;fwre, check that
the feed pressure falls
within  the  values
described on the table:
“"User chacteristics”.

Rigid/semi rigid metal
connection

Carry out the connection
with fittings and metal
pipes (even flexible
pipes) so as to obtain
counter stress the inner
parts of the appliance.
N.B. - when tlfe instal-
lation has been carried
out, check the perfect
sealing of the entire
connection system, by
using a soapy solution.

Electrical connection

(Fig. 6) Prior to

carrying out the

electrical connection,
please ensure that:

* the plant characleris-
tics are such as to fol-
low what is indicated
on the matrix plate
placed at the bottom of
the working area;

F

Connexion gaz
(Fig. 5) Effectuer la con-
nexion de I'appareil 2 la
bouteille ou & Einstal-
lation selon les prescrip-
tions des normes en vi-
eur s'assurant a
"avance que I'appareil
est reglé pour le type de
gaz disponible. En cas
contraire voir: “Adapta-
tion & un type de gaz
différent”.
Verifier aussi que la
pression d’alimentation
correspond aux valeurs
du tableau: “Caractéri-
stiques utilisateurs”.

Branchement métallique
rigide/semirigide
Effectuer le branchement
avec des raccords a con-
duits métalliques (meme
flexibles} de fagon a ne pas
provoquer de contraintes
aux organes internes a ['ap-
areil.

.B.: - Quand l'installation
est terminée, controler,
avec une solution savon-
neuse, la parfaite eton-
cheité de tout le systeme de
branchement.

Branchement électrique
(Fig. 6) Avant d'effectuer
le branchement élec-
trique, sassurer que:

* la tension de l'installa-
tion électrique corre-
spond au voltage indi-
qué sur la plaque si-
gnalétique appliquée
au fond du plan;

1SO 7/1
1SO 228/1 (FR)

Fig.5- Abb.5- Afb.5-Puc. 5
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Gasanschltgl

(s. Abb. 5) Das Gerit an die
Gasflasche oder an das
Gasversorgqungsnetz nach
den geltenden Vorschriften
anschliefien und dabei
sicherstellen, daft das Gerdt
auf den vorhandenen Gastyp
eingestellt ist (wenn es nicht
der Fall sein sollte, wird auf
das Kapitel " Anpassung an
einen anderen Gastyp”
verwiesen). Man solﬁe
auflerdem kontrollieren, dag]
der Forderdruck den in Tab.
"Technische Daten” angege-
benen Werten entspricht.

Anschlufd mit Metallan-
schlufistutzen und -
rohren, fest/halbfest

Den Anschlufi mit An-
schlufistutzen und (ev.
flexiblen) Rohren aus Metall
so ausfiihren, dafl die in-
neyen Teile des Gerdls nicht
belastet werden. Hinweis:
Bei vollendeter Installation
mufl die gesamte
Anschlufileitung mit einer
Se?‘enliﬁsung auf
vollstindige Dichtigkeit
fiberpriift werden.

Elektroanschlufi

(Abb. 6) Bevor der Elek-

troanschiufs hergestellt

wird, versichern Sie sich:

o ob die Merkmale der
Anlage den Angaben
des Kenndatenschilds
an der Unterseite der
Kochfliiche entsprechen;
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¢ I'impianto sia munito di
un efficace collegamen-
to di terra secondo le
norme e le disposizioni
di legge in vigore. La
messa a terra e obbliga-
toria a termini di legge.

Nel caso che l'apparec-

chiatura non sia munita di

cavo e/ o di relativa spina

utilizzare materiale idoneo
per I'assorbimento indica-
to in targa matricola e per

la temperatura di lavoro. Il

cavo in nessun punto do-

vIa raggiungere una tem-

peratura superiore di 50

°C a quella ambiente.

Desigerando un collega-

mento diretto alla rete, &

necessario interporre un
interruttore onnipolare

con apertura minima fra i

contatti di 3 mm dimensio-

nato per il carico di targa e

rispondente alle norme in

vigore (il cavo di terra
giallo / verde non deve es-
sere interrotto dall'inter-
ruttore). La presa o l'inter-
ruttore onnipolare devono
essere facilmente raggiun-
gibili con I'apparecchia-
tura installata.

N.B.: - 1l costruttore decli-

na ogni responsabilita nel

caso che quanto sopra e le
usuali norme antiinfortu-
nistiche non vengano ri-
spellate.

Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, dovra essere
sostituito con un cavo oppu-
re con un set speciale che
dovra essere fornito dal fab-
bricante o dal servizio
postvendita.

GB

* that the plant is fitted
with an efficient earth
connection, following
the standards and law
provisions in force.
The earth connection
is compulsory in
terms of the law.

Should there be no cable

andfor plug on the

e%uipment, use suitable
absorption material for
the working temperature
as well, as indicated on
the matrix plate. Under

1o circumstance must

the cable reach a tem-

perature above 50°C of
the ambient tempera-
fure.

Should a direct connec-

tion to the network be

required, it will be ne-
cessary fo interpose an
ommnipolar switch with
minimum aperture be-
tween the 3 mm. con-
tacts, dimensioned to
bear the plate load and it
must follow the stan-
dards in force (the yel-
low/green earth cable
must not be interrupted
by the switch). The plug
or omnipolar switch
must be easily reached
on the installed
equipment.

The manufacturers de-

cline any responsibility

in the event of non-com-
pliance with what is de-
scribed above and the ac-
cident prevention norms
not being respected and
followed.

If the mains cable
becomes damaged,
replace it immediately
with a cable or special
cable set obtained from
the manufacturer or
from after sales service.
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* l'installation a une
connexion de terre effi-
cace suivant les nor-
mes et les dispositions
de loi en vigueur. La
mise a terre est obliga-
toire aux termes de la
loi.

SiI'appareil n’a pas de

céble et /ou de prise cor-

respondante, ne utiliser
que des cables et des pri-
ses, selon les données in-
diquées sur la plaque si-
gnalétique et a la tempé-
rature de travail. Le cdble
ne devra jamais atteindre
une température su]p’-
rieure de 50°C & celle de

I’ambiance.

Si on désire une conne-

xion directe au réseau, il

faut prévoir un dispositif

de coupure omnipolaire
avec une distance d’ou-
verture entre les contacts
de 3 mm dimensionné
pour la puissance
absorbée et qui suit les
normes en vigueur (le fil
de terre de couleur jau-
ne/vert ne doit pas étre
coupé par l'interrup-
teur). La prise ou l'in-
terrupteur omnipolaire
doivent étre facilement
accessibles apres la mise
en place de 'appareil.

Le Constructeur décline

toute responsabilité au

cas ol ces normes et les
autre normes contre les
accidents ne seraient pas
observées.

Si le cable d’alimentation
est endommagé, le rempla-
cer par un cible neuf ou par
un kit spécial fourni par le
fabricant ou par le service
aprés-vente.

D

* ob die Anlage selbst
nach den gesetzlichen
Vorschriften geerdet
ist. Die Erdung ist
bindend
vorgeschrieben.

Falls das Gerit kein Kabel

und/oder keinen Stecker

besitzt, verwenden Sie
den Kenndaten und der

Betriebstemperatur

entsprechendes Material.

Das Kabel darf an keiner

Stelle eine Temperatur

erreichen, die mehr als

50°C iiber der Raum-
temperatur liegt.

Falls direkt an das Netz

angeschlossen werden

soll, wird ein allpoliger

Schalter mit einer

minimalen Offnung der

Kontakte von 3 mm

entsprechend der

Kenndaten und der

eltenden Vorschriften
§das gelb/ griine

Erdungskabe darf nicht

vom Schalter

unterbrochen werden)
bendtigt.

Die Steckdose oder der

allpoliger Schalter

miissen bei installiertem

Geriit einfach zu erreichen

sein.

N.B. Der Hersteller

itbernimmt keinerlei

Verantwortung falls die

angefiihrten

Sicherheitsvorschriften

nicht eingehalten werden.

Wenn das Netzkabel
schadhaft ist, muss es
durch ein Kabel oder
Spezialset ersetzt werden,
das beim Hersteller oder
beim Afier-Sales-Service
angefordert werden muss.
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¢ que lainstalacién tenga
una eficaz conexion de
tierra seglin las normas
}rlas prescripciones de
ey vigentes. La puesta a
fierra es obligatoria por
ey.
En e%rcaso de que el apara-
to no tenga el cable y/o el
relativo enchufe utilizar
material apto para la ab-
sorcion indicado en la pla-
ca matrfcula y para la tem-
l};eratura de trabajo. El ca-
le en ningtin punto tendrd
que llegar a una tempera-
tura superior de 50°C ala
temperatura ambiente.
51 se quiere una conexion
directa a la red, es necesario
interponer un interruptor
omnipolar con abertura mi-
nima entre los contactos de
3 mm dimensionado para la
carga de placa y responder
a las normas vigentes (el
cable de tierra amarillo/
verde no tiene que ser
interrumpido por el inter-
ruptor). El enchufe o el in-
terruptor omnipolar tienen
que ser facilmente alcanza-
bles con el aparato instala-
do.
El constructor declina
cualquier responsabilidad
en el caso de que lo dicho
arriba y las usuales normas
contra los infortunios no
sean respetadas.

Si el cable de alimentacion
estd dafiado, debe ser
sustituido por un cable o
conjunto especial a
suministrar por el
fabricante o servicio
postventa.

NL

dat het stroonmwoorzienende
apparaat voorzien 1S van
een effecticve aardever-
binding volgens de wettelijk
voorgeschreven novinen en
beschikkingen. Het aarden
is verplicht volgens de wet.
In het geval dat het apparaat
niet is uitgerust met een kabel
enjof stekker, dient gebruik ge-
maakt te worden van ma-
teriaal, geschikt voor de
stroomwoering en de werklem-
peratuur, zoals aangegeven op
de registratieplaat. De kabel
mag op geen enkel punt een
temperatuur bereiken die
hoger is dan 50°C boven de
omgevingstemperatuur,
Wenst men een directe ver-
binding met het lichtnet, dan
is het noodzakelifk een onder-
brekingsschakelaar tussen te
plaatsen, met een minimale
afstand van 3 mnr tussen de
contacten, die
gedimensioneerd is voor het
geregistreerd vermogen en
voldoet aan de geldende nor-
men (de aardekabel geel/groen
mag niet door de schakelaar
worden onderbroken). De
stekker of schakelaar moet
gemakkelijk bereikbaar zijn als
de apparatuur cenmaal gein-
stalﬁzerd is,

De fabrikant wijst iedere ver-
antwoordelijkheid af in geval
dat het bovenstaande en de ge-
bruikelijke preventieve normen
niet worden gerespecteerd.

Als de voedingskabel bescha-
digd is, moet hij worden ver-
vangen door een nieuwe ka-
bel of door een speciale set
die door moeten worden gele-

verd door de fabrikant of de

klantenservice.

P

* ainstalagdo esteja muni-
da de uma conexdo a ter-
ra eficaz, segundo as nor-
mas e disposicdes das leis
em vigor. A conexao a
terra é obrigatéria nos
termos da lei.

No caso que o aparelho ndo

esteja munido de cabo e/ou

da relativa tomada, utilize o

material apropriado para

absorver o que estd indica-
do na chapa da matriz, para
uma deviga temperatura de
cozimento. O tubo ndo de-
vera nunca atingir a tempe-
ratura de 50°C acima da
temperatura ambiente.

Se desejar uma conexdo di-

recta a rede, serd necessdrio

interpor um interruptor oni-
polar com abertura minima
de 3 mm. entre os contactos,
cuja dimenséo devera
seguir a carga mencionada
na chapa, seguindo
igualmente as normas em

vigor ( o cabo de terra a-

marelo/verde ndo deve ser

interrompido pelo inter-
ruptor). A tomada o o in-
terruptor onipolar deverdo
ser Fosicionados para uma
facil manipulacdo do apa-
relho instalado.

O construtor declina qual-

quer responsabilidade no

caso que ndo tenham sido
respeitadas todas as dispo-
siches aqui em cima, assim

como as Normas para a

prevencdo de acidentes.

Se o cavo de alimentaco esti-
ver danificado, & preciso subs-
itui-lo com outro ou entio
com o jogo especial fornecido
pelo fabricante ou servico pos-
venda.

RU

* CeTb OCHAlLEHa
3ththeKTUBHbIM
3a3eMneH1eM,
COOTBETCTBYIOLMM
AEACTBYIOLIMM HOpMaM W
MONOXKEHWAM
3aKoHoAaTenLCTBa.
3asemneHue ABNAETCA
0bA3aTenbHbIM M0 3aKOHY.

B cnyyae, ecnv BapodHan

MaHenb He MMEET CETEROM)

LUHYPa WK BUKK,

UCONb3YHTE AeTan,

COOTBETCTBYIOLME TOKY

noTpebneHus, yKkasaHHOMY Ha

TabNNUYKe NacnopTHLIX AaHHbIX,

W pabodeit Temneparype. Hu

OfHa W3 TOYEeK CeTeBoro LWHypa

He [oMKHa AocTUraTh

Temneparypsl, Ha 50 °C

MpeBbILAoLLER TeMnepaTypy

OKpYXatoLLei cpegbl.

B cnyyae HepagbeMHoro

MOAKMIOYEHNA K CETH CnenyeT

npeaycMoTpeTb

MHOTOMOMIOCHBIA PYOUIBHUK C

PACCTOAHMEM MEXAY

PA30MKHY ThIMU KOHTAKTaMW He

MEHee 3 MM, COOTBETCTBYIOLMIA

HOMUHANBHOM NOTpebNAEMOt

MOLLHOCTH BapOYHOI NaHenu u

OTBEYaIOLLMA ASHCTBYIOLIAM

HOpMamM (KenTo-3eNeHbIi

NpoB0A 3a3eMNeHNA He JOMKeH

paspbiBaTheA pydunbHUKom). K

PO3ETKE MNK PYOUNBHUKY nocne

YCTAHOBKM MAHENN JOMKEH

BBITh 0DECNEYEH Nerkuil

AOCTY.

[pumeyanue: - NarotoBuTENb

CHUMaET ¢ cebA BCAKYIO

QTBETCTBEHHOCTb MM

HeCOBNIOAEHNN BCETO

BbILIEM3NOXEHHOTO W 0BbIYHbIX

NpaBui TEXHUKI Be30NacHOCT M.

B cnyyae noepexaeHun
CETEBOrO LUHYPa, OH AOMKEH
BbITh 3aMEHEH ZpYTUM,
MPeAOCTABNEHHbIM
W3FOTOBMTENEM UMK CEPBUCHBIM
LGHTPOM.
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Adaptation to

a diverso tipo di gas various types of gas

(Fig. 7) Se 'apparecchia-
tura risulta predisposta
per un diverso tipo di
gas da quello di alimen-
tazione disponibile, si
deve procedere:

* alla sostituzione degli
iniettori (Fig. 7) con i
corrispondenti al tipo
di gas da utilizzare
(vedi tabella "Caratte-
ristiche utilizzatori").

* per la regolazione del
minimo agire con op-

ortuno cacciavite sul-
a vite posta sul rubi-
netto (Fig. 8) dopo
averlo ruotato in posi-
zione di minimo. Per
GPL (butano/ propa-
no) avvitare a fondo.

(Fig. 7) Should the
gppliance be pre-sel for a

ifferent type of gas than
that available, proceed as
follows:

* replace the injectors
(Fig. 7) with the
corresponding type of
gas to be used (see
table "Uses characte-
ristics”).

* fo adjust to the
MIinimum, use a
screwdriver on the
screw placed on the
tap (Fig. 8) after
turning the tap to its
minimum position.
For LPG (butane/
propane) screw tight.

F

Adaptation a un

différent type de

az

gzig. 7) Silappareil

prévoit un type de gaz

différent de celui d’a-

limentation disponible,

on doit proceder:

* 2 la substitution des
injecteurs (Fig. 7) avec
ceux corréspondants
au type de gaz qu'il
faut utiliser (voir ta-
bleau “Caractéristi-
ques utilisateurs”).

* pour le réglage au
minimum, tournez a
l'aide d'un tournevis
approprié la vis qui se
trouve sur le robinet
(Fig. 8) apres avoir
placé le robinet sur la
Fosition du minimum.

our GPL (butane/
propane) serrez a fond.

D

Anpassung an einen

anderen Gastyp

(s, Abb. 7) Wenn das Geriit

fiir einen anderen Gastyp

als der vorhandene
ausgelegt ist, ist folgende

Vorgehensweise

durchzufiihren:

o die Diisen (s. Abb. 7)
mit dencﬁlr den vorhan-
denen Gastyp be-
stimmten Diisen (siehe
Tab. “I'echnische Da-
ten”) ersetzen;

* bei der Emstellung des
Mindestwertes, den
Hahnhebel auf das Mi-
nimum drehen und die
Einstellschraube am
Hahn mit entsprechen-
dem Schraubenzieher
drehen (s. Abb. 8). Bei
Betrieb mit Fliissiggas
(Butan- [Propangus)
Einstellschraube fest
anziehen.

Fig.7 - Abb.7 - Afb. 7 - Puc. 7
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Adaptacién a un tipo Aanpassing aan een Adaptacao

diferente de gas

(Fig. 7) Si el aparato

estuviera preparado para

un tipo de gas diferente
del de la alimentacién
disponible, hay que
efectuar:

* la sustitucién de los
inyectores (Fig. 7) con
los correspondientes
al tipo de gas a utilizar
(véase tab%a
“Caracteristicas
utilizadores”).

* para la regulacién del
minimo, usar un
destornillador
apropiado enel
tornillo puesto sobre
la llave gzig. 8)
después de averlo
girado en la posicién
de minimo. Para GPL
(Butano/propano)
atornillar a fondo.

ander type gas

(Afb. 7) Als blikt dat de

apparatuur uitgevoerd is

voor een ander tyfe gas dan
ter plaatse beschikbaar,
dient men:

* de injectoren (Afb. 7) te
vervangen door degene
die corresponderen met
het te gebruiken gas (zie
de tabel “Ka-
rakteristieken ver-
bruikers”).

o feneinde het minimum
in te stellen draait men
met een schroevedraaier
de schroef aan de kraan
(z. afb. 8), nadat deze op
het minimum gedraaid
werd. Bif toestellen die
op vioeibaar gas (butaan/
propaan) werken moet
men de stelschroef vast
aandranien.

a diversos tipos de gds
(Fig. 7} No caso que o
aparelho esteja predisposto
para um tipo de gds dife-
rente do gas de alimentagdo
que utilizar, deverd pro-
ceder da seguinte forma:
¢ substitua os bicos (Fig.
7) ocm outros préprios
ao tipo de gas que
utilizar (veja a tabela
relativa as “Caracteri-
sticas das pegas a
utilizar”;
para a regulacdo do
minimo agir com uma
oportuna chave de
parafuso sobre o
parafuso colocado na
torneira (Fig. 8) depois
de o ter rodado a
posicdo minimo. Para
GPL (butano/
Fropano) ataraxar a
undo.

Fig. 8 - Abb. 8 - Afb. 8 - Puc. 8

RU

Hactpoika Ha
ApYrom TUM rasa
(Puc. 7) Ecnn BapodHaA
NaHeNb HacTpoeHa Ha TWM
rasa, OT/MYHbIA OT
UMeloLLErocA, creayeT
Mpou3BecTy:

® 3aMeHy MHXeKTOpoB
(Puc.7) Ha
COOTBETCTBYIOLLNE
ncnonb3yemomy Tuny
rasa (cm. Tabnuuy
“TexHu4ecKue
XapaKTepucTUKK™).

* DETyIMPOBKY NiaMeHn Ha
MUHWUMYM, NOBOpAYMBAA
OTBEPTKON BUHT,
YCTAHOBJIEHHLI Ha KpaHe
(Puc.8), nocne ero
YCTAHOBKW B
MUHWUManNEHOE
nonoxeHwe. Ana
CXMXKEHHOIo Heth TAHOM
rasa (nponaH-6yTaHa)
3aTAHUTE BUHT A0 yropa.
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